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Titelbild: ,, Fairytale“
Catherina Doppke
Sommerhofenstrafle 17
71067 Sindelfingen

Isaak sprach das Segenswort:

»Mein Sohn, du dufiest kriftig wie die Flur,
die Adonaj getrdnkt hat mit seinem Regen.
Gott gebe dir den Tau vom Himmel ...“

Liebe Leserin, lieber Leser,

der Geruchsbetrug Jakobs an Vater Isaak und Bruder Esau gelingt.
Mit Hilfe des Duftes von frischem Ackerboden wird der blinde
Isaak an der Nase herumgefiihrt.

Haben wir noch einen guten Riecher fiir die Diifte und Geriiche
von Land und Nahrung? Kennen Sie diese Sinnesturbulenz, wenn
warmer Regen trockenes Land getrankt hat?

Da mag ich meine Nase kaum heraushalten.

Aber in die Schweinemastanlage oder an den Autoauspuff stecken
nur noch die ihre Nase, die so ihren Lebensunterhalt verdienen
missen, wihrend andere sie dariiber rimpfen und gegen solche
Sinnesbelastigung klagen.

Unsere zerstdrerischen Zivilisationsdiinste setzen vielem Leben
zu, wirken lebensbedrohlich, arten- und atemberaubend.

Geriiche und Diifte dringen sich uns auf, manche verduften nie,
sondern bleiben in unserem olfaktorischen Gedichtnis ein Leben
lang gespeichert. Wohl auch deshalb wird unsere Nase reich
umworben, aber zugleich als Organ fiir die ,,niederen Sinne* oft
sprachlich oder chirurgisch erniedrigt.

Geriiche beeinflussen Stimmungen, Denken und Handeln. Im
alten Israel, in katholischer und orthodoxer Kirche symbolisiert der
duftende Weihrauch das Gebet, das zum Himmel emporsteigt.
Welche Opfer symbolisieren unsere Land- und Stadtgeriiche?

Unsere lindlichen Riume waren immer Geruchslandschaften. Wir
kénnen sie entfalten, wenn wir uns an die eigenen Nasen fassen,
die Fehler auch bei uns selbst statt nur bei anderen suchen.

Der Dufthorizont in diesem Heft erfasst Bibel und Bibelgirten,
Kulturgeschichte und Tierschutz, Erndhrung und Duftekiichen bis
hin zum weihnachtlichen Bratapfel.

Aber auch der letzte Castortransport wird angesprochen.

Denn Christenmenschen verduften nicht,

meint

lhr
Werner-Christian Jung

viydolia3s I
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» ZUM THEMA:

ANDREAS WAGNER

Wie ein Duft von
Myrrhe, Weihrauch
und allerlei Gewiirz*“

Riechen, Duft und Geriiche im

Alten Testament

1. RIECHEN ALS ANTHROPOLOGISCHER
SACHVERHALT

Riechen gehort auf die Seite des Leibes,
des Korpers

Das Riechen-Kénnen gehort zu den
grundlegenden anthropologischen Konstan-
ten. In allen Kulturen und zu allen Zeiten
konnten Menschen Geriiche aufnehmen.
Was aber mit Gertichen angefangen wird,
wie sie ins Leben und Denken eingebaut
sind, welche Gertiche als gut, edel und
schén eingeordnet werden und welche
nicht, ist kulturell verschieden. Ebenso wie
das Schmecken.

Riechen und Schmecken gehéren
dabei, wie auch die weiteren Sinne Tasten,
Horen und Sehen, auf die Seite der sehr

eng mit dem Koéper bzw. seinen entspre-
chenden Wahrnehmungsorganen verbun-
denen Empfindungen. Kérperorgane und
zugehorige Sinnesempfindungen verbin-
den den Menschen mit seiner Umwelt.
Sinnliche Eindriicke allesamt sind Korper-
wahrnehmungen. In der Geschichte der
Sinne und des Korpers waren daher Sinnes-
wahrnehmung und Koérperverstindnis
immer eng miteinander verbunden. Da wir
in den heutigen westlichen Gesellschaften
gerade in einer Umbruchsituation hinsicht-
lich der Kérperauffassung leben — Kérper-
feindlichkeit (und damit Geruchsfeindlich-
keit bzw. Sinnesfeindlichkeit) und Kérper-
zugewandtheit (und damit verbunden Ge-
ruchszugewandtheit) prallen in der
aktuellen Kultur aufeinander —, wollen wir



zunichst diesem Phinomen etwas nachge-
hen.

1.2 Prigung durch antike und christliche
Vorstellungen

Die Abwertung von Koérper und Sin-
nen, zuweilen kann man sicher von Leib-
feindlichkeit sprechen, hat eine lange Ge-
schichte. Neben Einfliissen aus dem anti-
ken griechischen Raum spielt hier das Chri-
stentum eine nicht unwesentliche Rolle.

Wir kénnen hier beginnen — nach ka-
tholischer Tradition — bei den ,evangeli-
schen Riten“ — evangelisch im Sinne von
evangeliumsgemaiss —, Rite als Plural von
Rat, Ratschlag; die Rite lauten: Armut, Ehe-
losigkeit, Gehorsam, Ratschlige, die Jesus
denen gegeben haben soll, die er fiir beru-
fen hilt. Und zur Armut gehort Beschrin-
kung in der Geschmacks- und Geruchswelt.
Das Gegenteil wire die luxuriose Welt von
Weihrauch und Myrrhe. Im protestanti-
schen Sinne ,evangeliumsgemiss* ist diese
Anschauung allerdings nicht, da es keine
wortliche Uberlieferung aus dem N.T. dazu
gibt.

Bestimmte Traditionen berufen sich
auch immer wieder auf Johannes den T4u-
fer, der als Vorbild fiir Nahrungsaskese gilt.
Es ist hinzuweisen auf die Montanisten mit
ihrem Hang zum Fasten, denen sich nicht
nur in dieser Hinsicht auch Tertullian an-
schloss.

Bertichtigt ist das Kérperverstindnis
von Origenes; er lebte in strenger Askese.
Diese ging so weit, dass er Matthius 19,12
buchstiblich Folge leistete und sich ent-

mannte. In spiteren Jahren beurteilte er
seine extreme Tat zwar anders, aber leib-
und sinnesfreundlich ist er nie mehr gewor-
den. Kennzeichnend bei Origenes ist seine
Prigung durch platonische Ideen. Aufge-
nommen hat er etwa die Lehre, dass jene
Seele, die zur Erkenntnis des hochsten
Grundes in der Lage ist, aber gefangen im
Korper in dieser Welt, nach dem Tod in den
gottlichen Bereich steigt, nachdem sie
zuvor durch das Feuer gereinigt worden ist.
Doch gibt es auch gnostische Einfliisse, ge-
rade in der Anthropologie: Ein solches Erbe
ist die Dreiteilung des Menschen in Korper
(soma), Seele (psyche) und Geist (pneuma).
Seele und Geist seien beim Menschen pri-
existent, d.h. schon vor der Geburt seiend.
Das Moénchtum sorgt nun fiir grofite
Verbreitung auch der asketischen Ideale auf
dem Boden einer antinomischen Geist/See-
le-Korper-Anthropologie: Ende des 3.Jh.s in
Agypten beginnend, von Antonius und Pa-
chomius, angestoflen, findet die Bewegung
in Basilius von Caesarea (* um 330; 7 1. Ja-
nuar 379) einen fithrenden Kopf; Basilius
lebt Zeit seines Lebens asketisch, verzichtet
vollstindig auf Fleisch. Benedikt von Nursia
(* um 480; T 21. Mirz 547) verfasst die bis
heute bestimmende Ménchsregel. Grund-
sitze dabei beziehen sich auch auf Essen,
Trinken, Riechen. Geboten ist eine einfache
Ernihrung: Auf das Fleisch vierfufliger
Tiere wird verzichtet, maximal eine gekoch-
te Hauptmahlzeit am Tag, Beschrinkung
des Weinkonsums. Kein lukullisches Mahl
mit opulenten Gewiirzdiiften, keine Weine

» Ein solches Erbe ist die Dreiteilung des
Menschen in Kérper (soma), Seele
(psyche) und Geist (pneuma). Seele und
Geist seien beim Menschen praexistent,
d.h. schon vor der Geburt seiend. «
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mit berauschenden Diiften und Geschmik-
kern. Alle monchischen Ideale werden mit
der Verbreitung des Ménchtums in ganz
Europa bekannt gemacht und gingen ein in
den Vorstellungskomplex der europdischen
Kultur zu ,Mensch*, ,Kérper” und ,Sin-
nen‘.

Diese Auffassungen sind natiirlich
nicht beschrinkt auf das Ménchtum oder
den katholischen Bereich. Um auf eine be-
sonders markante protestantische Facette
zu verweisen, sei eine Aussage von Gerhard
Tersteegen angefiihrt, die fiir sich spricht:
Wir entsagen willig / Allen Eitelkeiten, / Aller
Erdenlust und Freuden.

1.3 Die Lust am Duft in der Gegenwart

Eingewoben in eine extreme Lust am
Duft befindet sich der Gegenstrom zur
Leib- und Sinnenfeindlichkeit der Gegen-
wart. Das reicht von erfolgreichen Filmen
Der Duft der Frauen (Regie Martin Brest), Bii-
chern Das Parfiim (Patrick Siiskind) bis zu
einer Fiille von
Korper(gegen)-
duften im Bereich
der Deodorants und
Parfimangebote.
Schokoladenbider
und (aufgrund der
medialen Vermitt-
lung an sich véllig
geruchslose) Koch-
shows sind allseits
beliebt, Sinnliches
und Duftiges im
Wellnessbereich ist angesagt. Die Fiille an
Wein- und Essensmagazinen zielt nicht zu-
letzt auf die Kultivierung des Geruchssinns
(~Weinnasen*) ab. U.v.a.m.

Der hedonistische Gegenschlag ver-
dankt sich dabei teils antireligiésen (nicht
nur antichristlichen) Wurzeln, ist aber auch
teils religiés motiviert. Sinnliches und posi-
tiv bewertete Sinneserfahrungen gibt es
nun auch wieder in der christlichen Traditi-
on — die Wiederentdeckung der Erfahrun-
gen und Schriften von Hildegard von Bin-

gen spricht hier Binde —, und die christli-
che Tradition kann hier an ein positives Ge-
ruchs-, Sinnen- und Kérperverstindnis
ankniipfen, wie es insbesondere im Alten
Testament vorfindlich ist. Doch bevor wir
dahin kommen, wollen wir noch einmal
festhalten, dass die hiufig versprochenen
Dufterlebnisse sicher zu einem gehobenen
Korpergefiihl fithren kénnen, jedoch kaum
vermogen, Sinnkrisen und Daseinsingste
zu beheben. Wohlbefinden der korperlichen
Seite des Menschen alleine wird keine Erlo-
sung vollbringen.

1.4 Erstes Fazit

a) Ausgangspunkt waren Beobachtun-
gen, die das grundsitzliche Verhiltnis von
Riechen (und andern sinnlichen Wahrneh-
mungen) und Korper betreffen. Dabei kann
man entweder von der Uberbetonung des
Korpers ausgehen oder von seiner Abwer-
tung. In beiden Fillen steht meist das Rie-
chen auf der Seite des Korperlichen und

»> Dufterlebnisse kénnen kaum
Sinnkrisen und Daseinsadngste
beheben. «

damit den nicht-korperlichen Anteilen des
Menschen (Geist, Seele u.4.) gegentiber.

b) Auf dem Hintergrund der (grie-
chisch beeinflussten) nachbiblisch-christli-
chen Tradition hat sich als anthropologische
Grundanschauung verbreitet, dass der
Mensch als Zweiheit oder Dreiheit gesehen
wird. Die wichtigsten, bis in die griechische
Antike zurtickzuverfolgenden Modelle sind
dabei: das dichotome (Korper und Geist
oder Seele) oder das trichotome Modell
(Korper, Geist und Seele).



c) Aus antik-christlicher Tradition
stammt die negative Bewertung des Korpers
als irdisch-materieller Hiille; alles, was mit
dieser Hiille in Verbindung steht, kann ent-
sprechend negativ betrachtet werden, so
auch das Riechen; Verzicht oder Beschrin-
kung im olfaktorischen Bereich (wie bei
andern Sinneseindriicken) wurde immer
wieder als Mittel begriffen, um zu einer rei-
neren, klareren Erkenntnis der nicht-kor-
perlichen Dimension des Menschen zu
kommen.

2. BIBLISCHE ANTHROPOLOGISCHE
GRUNDLAGEN

Um nun zu einem sachgemifien Bild
der biblischen Uberlieferung beziiglich des
Riechens und der Diifte zu gelangen, ist es
notwendig, bei der Anschauung des A.T.
itber den Menschen iiberhaupt einzusetzen.
Interessanterweise kennt namlich das A.T.
eine Entgegensetzung von ,Korperlichem*
(einerseits) und ,Geistigem und/oder See-
lischem* (andererseits) in mehrfacher Hin-
sicht nicht.

In der neueren Anthropologie ist in
den Vordergrund getreten, dass der Mensch
im A.T. unter einer Fiille von Blickwinkeln
betrachtet wird, die untereinander kein ge-
schlossenes System oder Konzept wie die
griechisch-christlichen Dichotomien oder
Trichotomien bilden.

Neben die sog. anthropologischen

Grundbegriffe (H.W. Wolff)

»> basar / Fleisch (Aspekt des kérperlich-ver-
ginglichen Anteils an Mensch und Tier,
wird nie von Gott ausgesagt),

» Herz, besonders Sitz des Verstandes (As-
pekt der Rationalitit),

» naefaesch | Leben, Gier, Kehle (Aspekt des
Lebens, der Lebendigkeit),

» ruach /| Wind, Geist, Kraft, Vitalitdt (As-
pekt der letztlich von aulen kommenden
Vitalitit),

werden in der neueren anthropologischen

Forschung zum Alten Testament weitere

,Stellvertreterausdriicke” fiir den Menschen

gestellt, die alle jeweils einen bestimmten
Aspekt des Menschseins zum Ausdruck
bringen:

» Hand. In Ri 7,2 lesen wir: , Israel kénnte
sich rithmen wider mich und sagen:
Meine Hand hat mich errettet, d.h.: ich
habe mich selbst aus eigener Kraft geret-
tet. Solche auf ein Korperteil oder ein in-
neres Organ bezogenen Ausdriicke sind
zahlreich, stehen wie die oben angefiihr-
ten Grundbegriffe fiir den ganzen Men-
schen und geben einen bestimmten As-
pekt an, unter dem er gesehen werden
soll, bei Hand den Aspekt der Macht/
Kraft.

Fufl (Mensch unter dem Aspekt der Pri-
senz, Kraft und Macht): Ps 94,18 ,Wenn
ich sprach: Mein FufR ist gestrauchelt, so
hielt mich, Jahwe, deine Gnade.“

» Auge (Mensch unter dem Aspekt des Se-
hens und Erkennens): Ps 92,12 ,Mit
Freude sieht mein Auge auf meine Fein-
de herab und hort mein Ohr von den
Boshaften, die sich gegen mich erheben.“
Ohr (Mensch unter dem Aspekt des Ho-
rens und Begreifens).

Nase (Mensch unter dem Aspekt des Rie-
chens und Zornig-seins). Unschwer ist
im A.T. die Verbindung von ,Wut- und
Zornesschnauben“ und dem Organ Nase
herzustellen. Diese Verbindung fithrt im
Hebriischen dazu, dass das Wort , Nase“
auch die Bedeutung ,Zorn* erhilt. Uber
die Lautform des Wortes bleibt aber im
Hebriischen immer auch der Kérperbe-
griff prisent — ,’ap“bedeutet eben ,Zorn*
wie ,Nase“; diese Prisenz fillt weg, wenn
in Ubersetzungen nur noch vom Zorn
die Rede ist. ,Nase/Zorn“ erscheint somit
als eine Art ,emotionales Ausdrucksor-
gan“ und gehort in die Reihe der Kom-
munikationskorperteile.

(Austithrliche Erlduterungen zu diesem
Konzept finden sich bei: Wagner, Andreas:
Gottes Korper. Zur alttestamentlichen Vor-
stellung der Menschengestaltigkeit Gottes.
Giitersloh 2010.)

>

A4

>

A4

>

A4
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Der Mensch kann nach dem Alten Tes-
tament somit als Ganzes unter dem jewei-
ligen Aspekt gesehen werden, den ein an-
thropologischer Begriff oder ein Korperteil
zum Ausdruck bringt. Die alttestamentliche
Anschauung zum Menschen verzichtet dar-
auf, alle diese Aspekte in ein System zu-
sammenzubinden. Sie stehen vielmehr ad-
ditiv-parataktisch nebeneinander, ohne in
ein ,System“ Mensch integriert zu sein.

Von daher werden auch die Bereiche,
die unterschiedliche Aspekte des Mensch-
seins abdecken, niemals gegeneinander aus-
gespielt oder in Gegensatzpaare gegliedert.
Eine grundsitzliche Korperabwertung kann
sich so gar nicht ergeben. Folglich werden
weder im A.T. noch im N.T. kérperliche As-
pekte gegen geistige ausgespielt oder umge-
kehrt. Beides, Korperliches und Geistiges ge-
hort zum ganzen Menschen. Das gilt natiir-
lich ebenso fiir das Riechen bzw. den ganzen
Bereich des Dufts und Geruchs.

Von der Anthropologie her erklirt sich
also die Unbefangenheit, mit der das A.T.
mit Geriichen und Diiften umgeht. Die Be-
deutung von Duft und Geruch im Leben
wird weder iiberhoht noch heruntergespielt.
Diese Grundlegung gilt bis weit ins N.T.
hinein.

3. DUFT UND GERUCH IM ALTEN
TESTAMENT

Riechen stellt fiir das A.T. eine Selbst-
verstindlichkeit bei lebenden Wesen dar;
dies zeigt sich besonders deutlich in pole-
mischen Wendungen, wie in dem Spottge-
dicht auf fremde Goétter in Ps 115. Der
Psalm geht davon aus, dass die Géttersta-
tuen/Gotzenbilder keine Lebendigkeit
haben, daher das auch nicht kénnen, was
Lebende ,normalerweise vermogen:
Ps 115
4 lhre Gétzen sind Silber und Gold, ein
Werk von Menschenhidnden.
5 Einen Mund haben sie, reden aber nicht.
Augen haben sie, sehen aber nicht.

6 Ohren haben sie, héren aber nicht. Eine
Nase haben sie, riechen aber nicht.

7 Sie haben Hinde, tasten aber nicht;
FiiBe, gehen aber nicht. Keinen Laut geben
sie mit ihrer Kehle.

8 lhnen gleich sollen die werden, die sie
machten, ein jeder, der auf sie vertraut.

Zunichst einmal gehort die Welt der
Diifte im A.T. hiufig auf die Seite der posi-
tiv bewerteten Dinge. In den meisten Fil-
len, wenn von Geruch und Duft die Rede
ist, fithrt die Spur in den Kontext der Lie-
beslieder und der Opfer. In beiden Fillen
geht es um einen Beziehungsaspekt. Au-
genfillig ist das bei den Liebesgedichten
des Hoheliedes. Hier ist die Anziehung der
Liebenden nicht zuletzt dadurch geprigt,
dass sie von dem jeweiligen Duft des ande-
ren, der durch Vergleiche mit kostbaren
und edlen Gegenstinden und Geriichen
(Blumen, Obst, Gewiirze) stets positiv be-
wertet wird, betort und beeindruckt sind:

Hoheslied

1,12 Als der Kénig (=der Geliebte in der
Rolle des Konigs) sich herwandte, gab
meine Narde ihren Duft.

3,6 Was steigt da herauf aus der Wiiste wie
ein gerader Rauch, wie ein Duft von
Myrrhe, Weihrauch und allerlei Gewtirz des
Krimers?

4,11 Von deinen Lippen, meine Braut,
triufelt Honigseim. Honig und Milch sind
unter deiner Zunge, und der Duft deiner
Kleider ist wie der Duft des Libanon.

4,16 Steh auf, Nordwind, und komm,
Siidwind, und wehe durch meinen Garten,
dass der Duft seiner Gewiirze stromel
Mein Freund komme in seinen Garten und
esse von seinen edlen Friichten.

7,9 Ich sprach: Ich will auf den Palmbaum
steigen und seine Zweige ergreifen. Lass
deine Briiste sein wie Trauben am Wein-
stock und den Duft deines Atems wie
Apfel;

7,14 Die Liebesépfel geben den Duft, und
an unsrer Tur sind lauter edle Friichte,



heurige und auch vorjahrige: Mein Freund,
fiir dich hab ich sie aufbewahrt.

In dhnlicher Weise stiften Opferdiifte
Beziehungen zwischen der Sphire der Got-
ter und der Menschen. Im ersten Beispiel
aus dem Ezechiel-Buch steht zwar die Ab-
lehnung der Gétter im Vordergrund, aber
dabei spielt weniger eine Rolle, dass Opfer
und Opferdiifte im Spiel sind, sondern dass
diese Opfer fiir viele Gotter und nicht nur
fur den einen Gott Jahwe dargebracht wer-
den:

Ez 6,11 So spricht Gott der Herr: Schlag
deine Hinde zusammen und stampfe mit
deinem Fufe und sprich: Weh tiber alle
schlimmen Grauel des Hauses Israel,
derentwegen sie durch Schwert, Hunger

» In der Bibel werden korperliche
Aspekte nicht gegen geistige

ausgespielt «

und Pest fallen miissen! 12 [...] so will ich
meinen Grimm unter ihnen vollenden, 13
dass ihr erfahren sollt, dass ich der Herr
bin, wenn ihre Erschlagenen mitten unter
ihren Gotzen liegen um ihre Altére her,
oben auf allen Hiigeln und oben auf allen
Bergen und unter allen griinen Baumen
und unter allen dichten Eichen, tiberall, wo
sie all ihren Gotzen lieblichen Opferduft
darbrachten.

Jahwe selbst ist dem Opfer wie den Op-
ferdtiften nicht abgeneigt. Am deutlichsten
zeigt das Gen §,20-21:

20 Und Noah baute dem HERRN einen
Altar; und er nahm von allem reinen Vieh
und von allen reinen Végeln und opferte
Brandopfer auf dem Altar. 21 Und der

HERR roch den wohlgefilligen Geruch, und
der HERR sprach in seinem Herzen: Nicht
noch einmal will ich den Erdboden verflu-
chen um des Menschen willen; denn das
Sinnen des menschlichen Herzens ist bése
von seiner Jugend an; und nicht noch ein-
mal will ich alles Lebendige schlagen, wie
ich getan habe.

An vielen Stellen des A.T. ist es ein Zei-
chen der ausgeglichenen Gottesbeziehung,
wenn der Mensch Diifte produziert, die
Gott ,wohlgefillig“ aufnimmt, darauf neh-
men viele gesetzlichen Bestimmungen im
AT. Bezug:

Ex 29,18 Den ganzen Widder aber sollst du
auf dem Altar als Rauch aufsteigen lassen:
ein Brandopfer fiir den HERRN ist es, ein
wohlgefilliger
Geruch. Ein
Feueropfer ist es fir
den HERRN.

Ex 29, 25 Dann
nimm es von ihren
Hianden und laf es
auf dem Altar tber
dem Brandopfer als
Rauch aufsteigen
zum wobhlgefilligen
Geruch vor dem
HeRrrN! Ein Feueropfer ist es fiir den
HERRN.

Ahnlich auch Ex 29,41; Lev 1,9.13.17;
2,2.9.12; 3,16; 4,31; 6,8.14; 8,21.28; 17,6;
23,13.18.

Die positive Gottesbeziehung kann
klingen wie ein Liebeslied (s.0.), Israel, so
es die Zuneigung Jahwes hat, soll anzie-
hend duften ,wie der Geruch des Libanon*:
Hos 1,6 Ich [Gott] werde fiir Israel sein wie
der Tau. Blithen soll es wie die Lilie, und
seine Wurzeln schlagen wie der Libanon. 7
Seine Triebe sollen sich ausbreiten, und
seine Pracht soll sein wie der Olbaum und
sein Geruch wie der des Libanon.

Von Gestank und schlechten Gertichen
wird im A.T auffallend wenig gesprochen.
Joel 2,18-20 ist da eine Ausnahme; hier wird
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ausgemalt, wie Israel den Gestank des ge-
fallenen Feindes als Vergeltungstat Gottes
begreifen soll:

Joel 2

18 Und der HERR eiferte fiir sein Land, und
er hatte Mitleid mit seinem Volk. 19 Und
der HERR antwortete und sprach zu
seinem Volk: Siehe, ich sende euch das
Korn und den Most und das Ol, daR ihr
davon satt werdet; und ich werde euch
nicht mehr zu [einem Gegenstand der]
Verh6hnung machen unter den Nationen.
20 Und ich werde »den von Norden« von
euch entfernen und ihn in ein diirres und
6des Land vertreiben, seine Vorhut in das
vordere Meer und seine Nachhut in das
hintere Meer. Und
sein Gestank wird
aufsteigen, und
aufsteigen wird sein
Verwesungsgeruch,
denn grof3getan hat

Im Falle einer nicht-ausgeglichenen
Gottesbeziehung driickt sich dies im Nicht-
riechen-wollen des wohlgefilligen (Opfer-)
Geruches aus:

Lev 26

27 Und wenn ihr bei alldem mir nicht
gehorcht und euch mir entgegenstellt, 28
dann werde ich mich euch im Grimm
entgegenstellen, und ich meinerseits werde
euch ziichtigen wegen eurer Stinden,
[und zwar] siebenfach. [...] 31 Und ich
werde eure Stadte zur Trimmerstitte
machen und eure Heiligtimer 6de ma-
chen, und ich werde euren wohlgefilligen
Geruch nicht riechen.

» In den Nachbarreligionen

er. des Alten Testaments, etwa

[Nebenbemer-
kung: Gestank wird
ttberhaupt meistens
mit Verwesung oder
Heerlagern verbun-

in Agypten, spielt der Duft
der Gotter dagegen eine

den: grofde Rolle und konstituiert

Jes 34,3 Und ihre
Erschlagenen
werden hingewor-
fen, und der
Gestank ihrer
Leichen steigt auf,
und die Berge
zerflieRen von
ihrem Blut.

Am 4,70 Ich schickte unter euch die Pest in
der Art Agyptens. Ich habe eure jungen
Méanner mit dem Schwert erschlagen,
[zusammen] mit euren gefangenen
Pferden, und ich lieR den Gestank eurer
Heerlager aufsteigen, und zwar in eure
Nase. Dennoch seid ihr nicht zu mir
umgekehrt, spricht der HERR.]

geradezu eine olfaktorisch
wahrnehmbare Géttlichkeit. «

Am Drastischsten wurde dies von den
Propheten formuliert: Sie schirfen den Is-
raeliten ein, dass zu einem ordentlichen
Kult, in dem auch Diifte ja eine grofe Rolle
spielen (s.o.), ein ordentliches Verhalten in
der Welt treten muss. Gibt es hier ein Aus-
einanderklaffen zwischen aufwendig zele-
briertem Kult und einem eklatanten Fehl-
verhalten etwa im Bereich des menschli-
chen Miteinanders, so will Gott den Opfer-



duft nicht mehr riechen, was mit einem
Kommunikationsabbruch gleichzusetzen
ist:

Am 5, 21 Ich hasse, ich verwerfe eure Feste,
und eure Festversammlungen kann ich
nicht [mehr] riechen.

Und schlimmstenfalls kann sich in der
Bilderwelt der Propheten der Duft in sein
Gegenteil verkehren:

Jes 3

16 Und der HERR sprach: Weil die Téchter
Zions hochmiitig sind und mit hochgereck-
tem Hals dahergehen und verfiihrerische
Blicke werfen, [weil sie] trippelnd einher-
stolzieren und mit ihren Fuspangen
klirren: 17 deshalb wird der Herr den
Scheitel der Téchter Zions grindig machen,
und der HERR wird ihre Stirn entbléfen. 18
An jenem Tag wird der Herr wegnehmen
den Schmuck der Fu3spangen und
Stirnbdnder und Halbmonde; 19 die
Ohrgehidnge und Armketten und Schleier;
20 die Kopfbunde und Schrittkettchen und
Giirtel und Riechflischchen und Amulette;
21 die Fingerringe und Nasenringe; 22 die
Prachtkleider und Méantel und Umschlagtu-
cher und Beutel; 23 die Handspiegel und
Hemden und Turbane und Uberwiirfe. 24
Und es wird geschehen, statt des Wohlge-
ruchs wird Moder sein und statt des
Girtels ein Strick, statt des Lockenwerks
eine Glatze und statt des Prunkgewandes
ein umglrteter Sack, ein Brandmal statt
Schénheit.

Wiederum geht es hier nicht um eine
Ablehnung des Dulftes per se, sondern die
Umbkehrung von Duft in Moder ist Strafe
fur das Fehlverhalten. Das Fehlverhalten
der ,Tochter Zions“ ist wiederum nicht in
der Tatsache zu suchen, dass sie sich pfle-
gen, sondern dass sie nur sich pflegen und
in ihrer Selbstbezogenheit nicht auf andere
achten. Kritik wird hier also am Verhalten,
nicht am Parfiimieren getibt.

4. ZUSAMMENFASSUNG

Diifte und Geriiche kommen im A.T.
am hiufigsten dort vor, wo es um Beziehun-
gen geht: Beziehungen der Menschen un-
tereinander, etwa der Liebenden im Hohen-
lied, oder in der Beziehung Gott — Mensch.
Interessanterweise gibt es keine Hinweise
zu einer eigenen Duftspihre Gottes im A.T.
In den Nachbarreligionen des Alten Testa-
ments, etwa in Agypten, spielt der Duft der
Gotter dagegen eine grof3e Rolle und kon-
stituiert geradezu eine olfaktorisch wahr-
nehmbare Géttlichkeit. Von daher erklirt
sich wohl auch die haufige Verwendung des
Weihrauches im dgyptischen Kult, denn er
galt als ,Schweifl der Gotter”. Im Kult
wurde er einerseits als Opfer dargebracht,
andererseits dient er dem Menschen zur
Reinigung. Auch das A.T. blickt an einzel-
nen Stellen auf eine Verwendung von Weih-
rauch (vgl. Ex 30, 34-38), wobei der Weih-
rauchduft deutlich gegeniiber dem Opfer-
duft zuriicksteht. Diifte und (angenehme)
Geriiche begreift das A.T. also im Kontext
der Kultur des Alten Orients als eine Selbst-
verstindlichkeit, die nicht abzuwerten ist
und die zum Leben wie zum Kult gehort.
«
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MANUEL TRUMMER

,Blumenduft und
Stallgeruch*

Notizen zu einer Geschichte der Landluft
zwischen Duftdesign und Desodorisierung.

»Man hat beobachtet, daf ein in der Wildnis grofigewordenes
Kind an den Krautern schniiffelte wie ein Schaf, dafd es mit der
Nase auswihlte, von welchen es sich ernidhren wollte: nachdem es
der Gesellschaft zuriickgegeben und an mancherlei Speisen
gewdhnt war, hat es diese Fihigkeit verloren.*

Albrecht von Haller, 1777

n seiner pessimistischen Kulturkri-

tik ,Die Seele im technischen Zeit-

alter“ diagnostizierte Arnold Gehlen

(1904-1976) bereits im Jahr 1957

eine fortschreitende und umfassen-
de ,Entsinnlichung” unserer modernen Ge-
sellschaften.? Technisierung und Intellek-
tualisierung fithrten im Besonderen in ur-
banen Lebenswelten zu einer Schematisie-
rung von Sinneseindriicken, die gleichsam
einer emotionalen Hiilse den Menschen
von unmittelbaren Erfahrungen trennten.
Sinneswahrnehmung — so Gehlen — basiere
heute auf standardisierten, Leerformen®,
einem kalkulierten Reiz-Reaktion-System:
,Mit anderen Worten: das Gefiithlsleben
selbst wird ein solches ,zweiter Hand.“ In
Hinblick auf die rasante technologische
Entwicklung der letzten Jahrzehnte, der Di-
gitalisierung und Virtualisierung unserer
immer artifizieller, urbaner und steriler
scheinenden Lebenswelten, bliebe zu ver-
muten, die von Gehlen prognostizierte

,Entsinnlichung“ sei heute perfekt. Den-
noch werden bei genauerem Blick auf die
sinnliche Auseinandersetzung des Men-
schen mit seiner Umwelt im 21. Jahrhun-
dert Briiche in Gehlens Kritik erkennbar.
Mehr noch: ein Rundgang durch eine belie-
bige deutsche Bahnhofsbuchhandlung lie-
fert einen kontriren Befund: Zeitschriften
mit Titeln wie , Feinschmecker, ,Genuss
pur®, ,Lust auf Genuss“ oder ,Landlust“4
soweit die Sinne reichen! Stehen wir damit
50 Jahre nach Gehlen nicht viel mehr vor
einer , Sinnesiiberflutung*?

Innerhalb dieser neuen ,,Sinnlichkeit“
der Medien- und Konsumlandschaft deutet
sich seit kurzem ein Leit-Trend ab: Motive
des Lindlichen scheinen sich besonders
grofler Beliebtheit zu erfreuens. So wuchs
etwa die Auflage der seit 2005 erscheinen-
den Zeitschrift ,Landlust“ alleine im ver-
gangenen Jahr um 39% auf stattliche
749.655 Exemplare® pro Monat, und grofie
TV-Sender iiberbieten sich zur besten Sen-



dezeit mit Formaten wie ,,...Ins Griine — Das
Stadt-Land-Lust-Magazin®“, einem ,Coun-
trytainment“-Magazin. Moderatorin Miriam
Pielhau (nach eigener Auskunft eine ,be-
kennende Stadtgore*’) vermittelt ihren Zu-
schauern Themen wie Pflanzendiifte en dé-
tail oder schildert die Funktionsweise von
Komposthaufen: ,Es soll sich fiir den Zu-
schauer anfiihlen wie ein Sonntagsausflug
aufs Land: raus in die Natur, in die Parks
und Girten, durch Blumenduft und Stallge-
ruch, ganz ohne sich von der Couch erhe-
ben zu miissen.“®

,Blumenduft“ und , Stallgeruch“ — of-
fenbar zwei Schliisselbegriffe fiir die sinn-
liche Wahrnehmung des Lindlichen in der
Gegenwart. Es wird deutlich, dass Sinnes-
wahrnehmungen neben ihrer biologischen
Determiniertheit auch hochgradig kulturell
geprigt sind. Mehr noch: die kulturellen
Wertigkeiten von Gertichen unterliegen
Entwicklungen und verindern sich vor dem
Hintergrund gesellschaftlichen Wandels. Es
ist verbliiffend, wie selbstverstindlich in
einer TV-Show im Jahre 2010 , Stallgeruch“
als etwas grundsitzlich Positives artikuliert
wird. Werden wir nicht nur Zeuge einer Re-
Sinnlichung unserer Welt sondern zugleich
eines kulturellen Wertewandels lindlicher
,Diifte“?

DER VERPONTE SINN — DAS RIECHEN
IM PROZESS DER ZIVILISATION

Es ist vielleicht bezeichnend, dass in
TV-Formaten wie ,....Ins Griine“ gerade Ge-
riiche und Geschmicker ins Zentrum der
Inszenierung geriickt werden. Wihrend un-
sere Ohren und Augen tiglich von Geriu-
schen und visuellen Eindriicken iiberflutet
werden, scheinen wir uns der direkten
Sinnlichkeit des bewussten Riechens und
Schmeckens vergleichsweise selten gewahr
zu sein®. Gleichwohl der Geruchssinn wie
kaum ein anderer unser Verhiltnis zur Um-
welt und unseren Mitmenschen definiert
(»wir konnen einander nicht riechen®), uns
vor verdorbener Nahrung warnt, uns ver-

gangene Geniisse vergegenwirtigt'® und
unsere Stimmungen prigt”, wurde er in der
Kulturgeschichte stets zu den minderen
Sinnen gezihlt. Seit sich von der griechi-
schen Antike ausgehend die Vorstellung der
Jfunf Sinne“ etablierte, erfolgten zugleich
hierarchische Bewertungen und Ordnun-
gen. Im besonderen die aristotelische Rei-
hung von Gesicht, Gehér, Geruch, Ge-
schmack und Gefiihl erwies sich als wirk-
michtig und prigte die Auffassung des Ge-
ruchssinnes als eines dem Sehen und
Hoéren untergeordneten Sinnes.™ Die sto-
Renden, horbaren Atemziige beim Riechen
und Schniiffeln erinnerten an Tiere und die
Fliichtigkeit der Geruchsempfindungen

» Jede Prifung einer
Speise durch
Beriechen ist als
unschicklich, roh
und storend zu
missbilligen. «

kénnten niemals einen dauerhaften Anreiz
fiir das Denken und den Erkenntnisgewinn
bieten.” In der Folge wurde die kulturpri-
gende Bedeutung des Riechens in der
menschlichen Evolution lange Zeit verleug-
net: ,Der Geruchssinn war weniger notwen-
dig fur ihn, denn er war zum aufrechten
Gang bestimmt, er sollte schon aus der
Ferne entdecken, was ihm als Nahrung die-
nen kénnte; das gesellschaftliche Leben und
die Sprache waren dazu da, ihn iiber die Fi-
genschaften der ihm ef3bar erscheinenden
Stoffe aufzuklaren.

Zur lange bestehenden Vernachlissi-
gung des Riechens in der gesellschaftlichen
Wahrnehmung trug zugleich das Fort-
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schreiten der zivilisatorischen Standards in
den gebildeten Schichten des neuzeitlichen
Europa bei. In seiner Theorie zum , Prozess
der Zivilisation“ belegt Norbert Elias mit
umfangreichem Material, wie mit dem Fort-
schreiten der Peinlichkeitsschwelle Kérper-
lichkeit mehr und mehr reguliert, kontrol-
liert und tiberdeckt wird. Gerade am Bei-
spiel der sich verindernden Tischsitten, die
Elias in den Mittelpunkt seiner Ausfithrun-
gen stellt, wird deutlich, wie Auerungen

> Durch die
stadtische
Oberschicht
erfolgte eine
kulturelle
Aufwertung
der Landluft in
Richtung einer
,hattrlichen®,
wohlriechenden

und gesunden
Luft. «

des Korperlichen zunehmend als unschick-
lich erachtet und unterdriickt wurden. Be-
reits der Humanist Erasmus von Rotterdam
(1469-1536) verpflichtete in seinem Be-
nimmbuch , De civilitate morum puerili-
um* (1530) die feine Gesellschaft zu ,an-
stindigem* Benehmen: Der Mund sollte
beim Schmecken strikt geschlossen gehal-
ten werden, damit keinerlei Gerdusche ent-
weichen und die Tischgesellschaft storen
sollten. Auch der Gebrauch der Nase zum

serriechen der Aromen wurde als ,biu-
risch / lindlich“ (,agrestium est“) abge-
lehnt.s Noch an der Schwelle zum 20. Jahr-
hundert schrieb der Niirnberger Gastrosoph
Antonius Anthus tiber das Riechen: ,Den
Gebrauch der Nase anlangend, gilt als
Grundsatz: jede Priifung einer Speise durch
direktes Beriechen mittels unzweideutiger
Anniherung der Nase an den Gegenstand
ist als unschicklich, roh und Andere im
hochsten Grade storend auf das bestimmites-
te zu missbilligen.“®

»EIN ELEGANT RIECHT NICHT NACH
AMBRA“7 — DIE DESODORISIERUNG
EUROPAS

,~Am Ende des 18. Jahrhunderts, kurz
vor der Revolution, ist in der franzosischen
Oberschicht annihernd jener Standard der
Efgebriuche [...] erreicht, der allmihlich
dann in der ganzen zivilisierten Gesell-
schaft als selbstverstindlich gilt.“”® Die Eta-
blierung der modernen zivilisatorischen
Normen zu Tische ab ca. 1750 korreliert
dabei zeitlich mit einer relativ plétzlich ein-
setzenden Empfindlichkeit gegentiber star-
ken Gertichen. Alain Corbin bezeichnet in
seiner breitangelegten Kulturgeschichte des
Geruchs ,Pesthauch und Bliitenduft“ dieses
sukzessive Sinken der Toleranz gegeniiber
Ausdiinstungen als Prozess der , Desodori-
sierung“?, der sich — befeuert von Wissen-
schaft und Morallehre — in der zweiten
Hilfte des 18. Jahrhunderts in Teilen der
oberen Gesellschafts-schichten zu einem re-
gelrechten Kampf gegen das stark Riechen-
de entwickelte.

Diese ,Revolution der Geruchswahr-
nehmung“*° basierte auf verschiedenen me-
dizinischen Theorien, die im 18. Jahrhun-
dert tiber die Horsile hinaus popularisiert
wurden. Von hoher Bedeutung war in die-
sem Zusammenhang etwa die Fiulnistheo-
rie des deutschen Chemikers und Staatswis-
senschaftlers Johann Joachim Bechers
(1635-1682), welche in jedem Lebewesen
einen ,inneren Kampf“ zwischen tibelrie-



chenden Zerfallsgeriichen und lebensfor-
dernden Wohlgeriichen annahm.>" In
engem Zusammenhang mit der Vorstellung
vom Gestank als Indikator eines inneren
Fiulnisprozesses stand im 18. Jahrhundert
auch die Idee, menschliche Ausdiinstungen
konnten einen direkten Einfluss auf ihre
Umwelt austiben. Derartige Fiulnisgeriiche
kénnten etwa von Personen in der niheren
Umgebung eingeatmet werden und im
Leibe Schaden anrichten.?> Gleichermafien
existieren Berichte, wie alternde Schulleh-
rer noch zu Ende des 18. Jahrhunderts die
Fenster der Klassenzimmer geschlossen
hielten, um ihre Kérper mit den jugendli-
chen Ausdiinstungen ihrer Schiiler zu erfri-
schen.” Drittens beeinflusste die Annahme
schidlicher Erdausdiinstungen, so genann-
ter Miasmen, mafdgeblich die medizinische
Forschung der Zeit. Nicht nur Kérper, auch
die Erde selbst werde im Inneren von Gi-
rungsprozessen geplagt, die aus Erdspalten,
Brunnen, Senkgruben, Steinbriichen giftige
Dimpfe freisetzten. Nicht zuletzt in Folge
dieser Vermessung des Geruchs avancierte
der Hygieniker zum Helden, der die ,grof3e
Ode auf die Reinheit“* vorbereitet, in deren
Zeichen das 19. Jahrhundert stehen sollte.

In gleichem Mafe wie in den oberen
Gesellschaftskreisen die Intoleranz gegen-
iiber Ausscheidungsdiinsten zu Ende des
18. Jahrhunderts steigt, geraten Landbevol-
kerung und Landluft in den Fokus der Hy-
gieniker.® Streitfragen betrafen das Atmen
der Ausdiinstungen im Durcheinander von
Mensch und Tier, das Schlafen in Gemein-
schaftsbetten?® und die Weigerung der lind-
lichen Bevélkerung, Riume zu beliiften
und griindliche Korperpflege zu betreiben.
Die verbreitete Vorstellung, eine ordentliche
Dreckkruste auf der Haut wiirde vor schid-
lichen Ausdiinstungen seiner Mitmenschen
und giftigen Miasmen schiitzen, kritisiert
etwa der Leipziger Arzt Johann Zacharias
Platner (1694-1747).>

Doch auch die Skepsis der Landbevol-
kerung gegeniiber den Bemithungen um
die Desodorisierung ihrer Lebenswelt durch

Arzte und Hygeniker kommt ab der zweiten
Hilfte des 18. Jahrhunderts immer deutli-
cher zum Ausdruck. So bedauert der Han-
noveraner Arzt Johann Georg Zimmer-
mann (1728-1795), dass ,Vorurtheile unter
dem Landvolk“*® gegen studierte Mediziner
herrschten, so dass sich selbst bei Epidemi-
en die Bauern eher an ,Afterirzte und
Charlatane“* denn an etablierte Arzte wen-
deten. Die kulturelle Wertigkeit von Luft im
ausgehenden 18. und frithen 19. Jahrhun-
dert zweiteilte sich entlang der aufbrechen-
den Spaltung von Stadt und Land. Wihrend
die lindlichen Geriiche mit schweren, tibel-
riechenden, zivilisatorisch unschicklichen
Diinsten assoziiert wurden, galt in gehobe-

» Wohlgeruch
weckt Geflihle,
die der Verstand
nicht kontrollieren
kann. «

nen Kreisen ein zurtickhaltender, unauf-
dringlicher Duft als Norm. ,Ein Elegant
riecht nicht nach Ambra‘“°, bemerkte 1781
Louis-Sébastien Mercier (1740-1814).

Nun waren auch die Stidte des 18. und
19. Jahrhunderts kein Hort des Wohlgeru-
ches. Schlachtereien, Senkgruben, 6ffentli-
che Urinale, Gefingnisse und Hospitiler
wurden im Prozess der Desodorisierung ge-
miedene Orte. Parallel zur Désavouierung
des Lindlichen als unzivilisatorischem Ge-
ruchsraum erfolgte so seitens der stidti-
schen Oberschichten auch eine kulturelle
Aufwertung der Landluft in Richtung einer
ynatiirlichen, wohlriechenden und gesun-
den Luft. In dieser neuen Mode, die vom
Kiinstlichen zum Natiirlichen fithrte?, ver-
wirklichen sich die ersten zivilisationskriti-
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schen Vorstellungen, wie sie sich vor allem
bei Jean Jacques Rousseau (1712-1778) ab-
zeichnen und in der Stadtflucht, den Re-
formbewegungen und Jugendbiinden um
1900 in grofler Konsequenz realisieren.
Landluft wurde vor dem Hintergrund stid-
tischen Gestanks nun auch zum begehrten,
wenngleich sehr selektiv wahrgenommenen
Gut: wihrend Blumenduft und Heuaroma
jetzt als Wohlgeruch gewertet wurden, wur-
den die weniger duftenden Seiten des Lind-
lichen ausgeblendet.

DUFTDESIGN UND GERUCHSMARKE-
TING — LANDLUFT AUS ,,ZWEITER
HAND“

» Die Landluft der
Duftdesigner riecht
nicht selten
,authentischer*
als die Luft auf
den Dorfern. «

Wenn Alain Corbin fiir das 18. Jahr-
hundert eine ,Revolution der Geruchswahr-
nehmung*s? feststellt, so konnte fiir das 20.
und 21. Jahrhundert eine ,Revolution der
Zusatzstoffe“s postuliert werden. Die Ver-
wendung kiinstlicher, von ihren natiirlichen
Grundlagen losgelosten Aromastoffe fiihrt
zu einer Zisur mit weitreichenden Folgen.
Die Revolution hat dabei nicht nur den Be-
reich der Esskultur erfasst, sondern aller
Bereiche des Lebens, die wir zuerst mit un-
serer Nase ,erriechen“. Unsere Sinne stel-
len unsere Verbindung zur Umwelt dar. Je
intensiver die Sinneseindriicke ausfallen,
umso intensiver nehmen wir unser Leben
wahr.34 Je prignanter etwas riecht, desto

hoher ist das Erlebnis und die Emotionalitit
des Momentes. Starke Ablehnung, aber
auch umfassende positive Assoziation und
Stimmungen kénnen so durch Gertiche er-
zeugt werden.’s

In unserer erlebnisorientierten Gesell-
schaft existieren in der Folge seit einigen
Jahren Methoden, die emotionalen und au-
tonoetischen Effekte von Geriichen zu nut-
zen, um unsere Stimmungen und Reaktio-
nen in bestimmten Situationen und auf be-
stimmte Produkte zu beeinflussen. Bereits
seit dem 19. Jahrhundert werden Lebens-
mittelaromen eingesetzt, um natiirliche Ge-
ruchseigenschaften von Speisen zu tiber-
tiinchen oder zu intensivieren.’®* Mit natur-
belassenen, naturidentischen oder kiinstli-
chen¥ Brat- oder Riucheraromen werden
auch bei Massenware positive Assoziatio-
nen mit einer ,lindlichen, natiirlichen
Kiiche“ geweckt, die unsere Kaufentschei-
dung positiv steuern. Fiir diese Geruchsge-
staltung sind in der Nahrungsmittelindu-
strie so genannte ,Flavouristen® zustindig.
Mittels modernster Techniken und sinnes-
physiologischer Erkenntnisse werden die
sensorischen Qualititen industriell produ-
zierter Kost gepriift und in Hinblick auf kul-
turelle Priferenzen der Konsumenten , ma-
nipuliert“3® In der Folge verbreiten sich auf
einen breiten Massengeschmack normierte
Einheitsaromen, die nicht nur unsere Nase
—nach dem Auge unseren wichtigsten und
ersten Sinn zur Prifung der Qualitit eines
Lebensmittels — tduschen, sondern langfri-
stig auch unseren Geruchssinn verkiim-
mern lassen.3® Den Geruch frisch gebacke-
nen Brotes aus dem dorflichen Gemein-
schaftsbackofen werden manche Menschen
vielleicht kaum mehr von ,lindlich“ aroma-
tisiertem Schnittbrot aus der Tiite zu unter-
scheiden wissen, wenn Ersterer perfekt mit
synthetisierten Aromen reproduziert wird
und ,echter” riecht als das frische Brot
selbst.

Auch in anderen Bereichen unseres
Lebens atmen wir die schematisierten Aro-
men einer Landluft ,aus zweiter Hand*“.



,Duftmarketing“ und ,Air-Design“ sind
Schlagworter, hinter denen sich die Metho-
de verschiedenster Unternehmen — vom
Sonnenstudio bis zum Supermarkt — ver-
birgt, das Verhalten ihrer Kunden durch
den gezielten Einsatz von Wohlgeriichen zu
beeinflussen. Vor allem in der Autobranche
ist der Trend zu ,Bliitenduft“ seit Jahren ein
Thema: ,Wir wollen deutlich machen, dass
das Auto fiir viele Menschen heute lingst
ein Ruckzugsort ist, an dem sie sich erholen
und entspannen kénnen. Mit stinkender
Stadtluft durfte das allerdings schwierig
sein“4® duflert sich etwa der Duft-Designer
Peter Birdwhistle, der im Auftrag von
Mazda mit lindlichen Wohlgeriichen das
Innere des PKWs in einen ,Wellness-Ort*
verwandelt. Duft-Design ist heute zu einem
eigenen Unternehmenszweig geworden. So
wirbt die Miinchner Firma Voitino Duft-
marketing GmbH# ungeniert mit der un-
terschwelligen Manipulation menschlicher
Emotionen iiber den Geruchssinn:

~Wohlgeruch weckt Gefiihle, die der
Verstand nicht kontrollieren kann. Wenn
Duftmolekiile auftreten, treffen diese unge-
filtert auf unser Gehirn und gelangen tiber
die Nervenbahnen in das limbische System.
Dies ist die Steuerzentrale fiir unser Han-
deln. Nach wissenschaftlichen Erkenntni-
sen entsteht hier Lust oder Unlust, Zunei-
gung oder Abneigung, Motivation und
Kreativitit. Deshalb ist es kein Wunder, dafs
heute, im Zeitalter der Rezession und hir-
terem Wettbewerb, die Diifte der Natur so
erfolgreich im Marketing eingesetzt wer-
den.“#

Weiteres Stobern auf der Homepage
zeigt auch hier, dass es vor allem die lindli-
chen, mit ,Natiirlichkeit” assozierten Aro-
men sind, wie sie sich seit dem ausgehen-
den 18. Jahrhundert kultureller Beliebtheit
erfreuen: ,Backstube“, ,Bierduft“ und
,Fruchtiges” sollen Stref} abbauen, Konzen-
tration fordern und den Appetit anregen.®
Glaubt man aktuellen Marketingstudien#
gelingt dies tatsichlich. Anja Stor, Professo-

rin fiir strategisches Marketing in Dresden,
ermittelte eine Umsatzsteigerung von fiinf
bis sechs Prozent in Betrieben, die auf ge-
zielte Diifte setzen.#

Arnold Gehlen scheint Recht zu behal-
ten. Wenngleich in der modernen Gesell-
schaft auf breiter Ebene das Sinnliche, Ge-
schmicker, Geriiche, ,natiirliche” Landluft
eine Renaissance erfahren, fillt es nicht
schwer, das Schablonenhafte, Standardisier-
te und , Kunstliche“ dieser industriell er-
zeugten und massenmedial vermittelten
Sinneseindriicke zu erkennen. Landluft aus
der Dose befriedigt scheinbare Bediirfnisse
nach Zivilisationsflucht, Erinnerungen an
lindliche Heimatwelten und Imaginationen
heiler Natur, wie sie sich auch in Zeitschrif-
ten wie ,Landlust“ oder TV-Shows wie ,,...
ins Griine“ hunderttausendfach artikulie-
ren. Die Landluft der Duftdesigner riecht
dabei nicht selten ,authentischer” als die
Luft auf den Dérfern, blendet aber zugleich
zivilisatorisch verponte Aspekte der landli-
chen Geruchswelt — das Faulende, Verwe-
sende, Tierische — konsequent aus und be-
stiubt uns mit Partikeln steriler, auf Hoch-
glanz polierter Rustikalitit. Synthetische
Brotaromen machen unsere Miinder
wissrig, erinnern uns an unsere Kindheit
auf dem Lande — die es vielleicht nie gab —
und gewohnen uns gleichzeitig an das stan-
dardisiert Kiinstliche. Wie merkwiirdig fade
der frisch gepresste Saft aus Apfeln vom
Baum plotzlich schmeckt im Vergleich zu
dem angenehm siiflen Nektar aus dem Te-
trapack und wie frisch die Fliederaromen
des Waschmittels riechen, im Vergleich zu
den miiffelnden Striuchern im Garten. Die
sekundire Vermitteltheit¢ der Sinnesein-
driicke iiber vorgeformte Schablonen fiihrt
zu einem Wirklichkeitsverlust, wie er auch
in anderen Bereichen unserer Gesellschaft
zu beobachten ist. Die Aufzdhlung dieser
,Eskamotisierung der Wirklichkeit“+ lief3e
sich auf beliebig viele Phinomene der mo-
dernen Lebenswelt — Musik, Kleidung oder
Nahrung — ausdehnen.
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Dennoch sollten sich Analysen vor
allzu pessimistischen Pauschalierungen
zum standardisierenden Charakter der be-
schriebenen Prozesse in Acht nehmen. Das
System aus konkurrierenden, sich gegen-
seitig durchdringenden und bedingenden
Realititen ist zu komplex, um ihm mit Po-
lemiken auf eine mythisch iiberhéhte ,In-
dustrie“ beizukommen. In den kleinen
Bruchlinien zwischen Duft-Design, Land-
lust und aktuellen Bewegungen wie ,Bio,
,Oko“ oder ,Slow Food“ samt ihren man-
nigfaltigen kulturellen Bewertungen durch
den Menschen warten die interessantesten
Erkenntnisse auf die Kultur- und Naturwis-
senschaften. Diese zu entdecken, bedarf es
eines differenzierten Blicks und nicht zu-
letzt einer gesunden Spiirnase. <«
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JOCHEN DETTMER

Der Geruch und die

Asthetik:

Ferkelkastration und Eberfleisch — Span-
nungsfeld Tierschutz und Geschmack

WARUM FERKELKASTRATION? — EIN
RUCKBLICK

Seit Jahrhunderten werden minnlich
Ferkel kastriert, damit deren Fleisch iiber-
haupt genusstauglich ist. Fleisch von unkas-
trierte Ebern weifdt einen Ebergeruch auf, der
von vielen Menschen in Deutschland als Ekel-
erregend empfunden wird. In Lindern wie
Spanien und England haben die Menschen
ein anderes Geschmacksempfinden, dort wird
Eberfleisch verarbeitet. Wer aber den Eberge-
ruch wahrnimmt, merkt die durch die Ge-
schlechtsentwicklung entstehenden Anteile
von Androstenon und Skatol.

Daher durfte aufgrund der EU-Frisch-
fleischrichtlinie, das Fleisch von Ebern mit
mehr als 8o kg Schlachtgewicht nur dann in
den Verkehr gebracht werden, wenn es durch
eine anerkannte Methode nachgewiesen wer-
den konnte, dass dieses Fleisch frei von Eber-
geruch war. Bisher gab es keine Methode.

Was aber vielen Verbraucherinnen und
Verbrauchern nicht bekannt war, ist die Tat-
sache, dass aufgrund einer Ausnahmerege-
lung im Deutschen Tierschutzgesetz, die be-
tiubungslose Kastration bis zu einem Ferkel-
alter von & Tagen erlaubt ist. Man war der
Meinung, dass junge Tiere nicht so schmerz-
empfindlich sind und dass keine Alternati-
ven zur Verfiigung stehen. Neuere wissen-

schaftliche Untersuchungen belegen aber,
dass auch junge Ferkel ein erhebliches
Schmerzempfinden bei der unbetiubten Ka-
stration haben. Das hat dazu gefiihrt, sich
iiber Alternativen Gedanken zu machen.

POLTISCHE DISKUSSION DER LETZTEN
JAHRE

Vorreiter bei der Diskussion um Alter-
nativen zur betdubungslosen Kastration war
die Schweiz. In einem breit angelegten Dis-
kussionsprozess wurden die Vor- und Nach-
teile verschiedener Alternativverfahren bear-
beitet. Im November 2007 ergab der Ab-
schlussbericht, dass die Ebermast, die Isoflu-
ranbetiubung und die Impfung gegen den
Ebergeruch als gleichwertige Verfahren zur
Praxiseinfithrung ausgewihlt worden sind.

Da sich die grofiten Handelsunterneh-
men, wie z.B. Migros, fiir die Isofluranbe-
tiubung entschieden haben, wird in der
Schweiz iiberwiegend die Isofluranbetiu-
bung bei der Ferkelkastration angewendet.

In den Niederlanden fiihrte die Dis-
kussion um mehr Tierschutz in der Ferkel-
haltung 2007 zu der Erklirung von Noord-
wijk, bei der sich Vertreter des Tierschutzes,
der Produzenten, Schlachtung, Verarbei-
tung und Handel darauf verstindigt haben,
als Ziel ganz auf die Kastration zu verzich-



ten, also Ebermast zu betreiben und als
Ubergangslésung ab 2009 die Ferkel bei
der Kastration mit CO2/02 zu betiuben.
Weitere Schritte Richtung Ebermast wird ab
2011 die Supermarktkette Albert Heijn be-
schreiten. Gemeinsam mit einer Tier-
schutzorganisation und Schlachtunterneh-
men wird unter dem Label Beter Leven nur
noch Fleisch von unkastrierten Tieren an-
geboten. Ziel ist es, ab 2015 in ganz Nieder-
landen auf die Kastration zu verzichten.
Angeregt durch die Ergebnisse in der
Schweiz hat in Deutschland der Deutsche
Tierschutzbund die Diskussion neu entfacht
und im Mai 2008 mit der Anwendung der
Isofluranbetiubung in dem von ihm getrage-
nen Qualititsfleischprogramm NEULAND,
gezeigt, dass eine Alternative zur betiubungs-
losen Ferkelkastration auch in Deutschland
zur Verfiigung steht. Daraufhin haben im
September 2008 der Deutsche Bauernver-
band, der Verband der Fleischwirtschaft
(VDF) und der Hauptverband des Deutschen
Einzelhandels (HDE) am 29.09.2008 in
einer gemeinsamen Position und in der sog.
Diisseldorfer Erklirung beschlossen, Alterna-
tiven zur betdubungslosen Ferkelkastration zu
entwickeln. Dazu wurde eine Koordinierungs-
plattform unter Leitung des QS-Priifsiegels
und der Beteiligung des Deutschen Tier-
schutzbundes eingerichtet und als Sofortmaf-
nahme beschlossen, im QS-System ab 2009
ein Schmerzmittel fiir den postoperativen
Wundschmerz vorzuschreiben. Die Verabrei-
chung dieses Schmerzmittels darf aber nicht
dartiber hinwegtiuschen, dass der Schmerz
beim Kastrationsvorgang nicht unterdriickt
wird. Parallel dazu hat das Schlachtunterneh-
men Tonnies seit 2009 mit Landwirten Erfah-
rungen mit der Ebermast gemacht und nach
eigenen Angaben durch verschiedene Maf3-
nahmen den Anteil der ,Stinker” bei der
Ebermast erheblich reduziert. Auch die Bio-
betriebe {iberlegen, welche Antwort sie auf
diese wichtige Tierschutzfrage geben soll. Ob-
wohl die EU-Bioverordnung ab 1.1.2012 vor-
schreibt, die chirurgische Kastration ménnli-
cher Ferkel nur noch unter Anwendung von

Betiubungs- und/oder Schmerzmittel durch-
zuftihren, ist ein gemeinsames Vorgehen der
Bioverbinde nicht zu erkennen, obwohl die
Verbrauchererwartung ein schnelles Handeln
erwarten liefe. Am 11.11.70 hat das BMELV
gemeinsam mit der QS-GmbH einen Exper-
tenworkshop durchgefiihrt, der als Schwer-
punkt die Einfiihrung der Ebermast hatte.

WELCHE ALTERNATIVEN STEHEN ZUR
VERFUGUNG?

Interessanterweise wurde in Deutsch-
land die Diskussion tiber Alternativen zur Fer-
kelkastration aus der Schweiz wiederholt. Aus
heutiger Sicht konnen folgende Verfahren
ausgeschlossen werden: Die in den Niederlan-
den praktizierte CO2/02 Betiubung fiihrt
nicht zu einer notwendigen tiefen Betiubung,
so wie es eigentlich fachlich geboten wire.
Auch die Lokalanisthesie ist mit verschiede-
nen Problemen verbunden. Es bleiben, wie in
der Schweiz, 3 Verfahren tibrig, die im Grund-
satz auch praxisreif zur Verfiigung stehen.

Jungebermast: Die Erfahrungen beim
Schlachtunternehmen Ténnies haben ge-
zeigt, dass sich das Risiko von ,stinkendem
Fleisch“ erheblich reduzieren lisst. Wihrend
in der Schweiz noch mit Stinkerquoten von
bis zu 20 % gerechnet wurde, liegt sie bei
Tonnies bei nur einigen Prozenten. Durch
Futterung und Optimierung der Schlacht-
prozesse ist diese Reduzierung zu erkliren.
Nicht geklirt ist bisher die Bestimmung des
Ebergeruchs am Schlachthof. Die Praxisreife
einer elektronischen Nase liegt noch in wei-
ter Ferne. So wird momentan tiberlegt, ob
nicht durch geschulte Personen eine Bestim-
mung vorgenommen wird. Ein anderer An-
satz ist die Weiterentwicklung iiber die
Zucht. Hierbei werden aber Ergebnisse erst
in ca. 1o Jahren zu erwarten sein. Die Anfor-
derungen in der Praxis erfordern eine ge-
trenntgeschlechtliche Aufstallung und Fiitte-
rung. Aufgrund der damit verbundenen In-
vestitionen kann mit einem weiteren Struk-
turwandel gerechnet werden, indem sich die
Maststille und Sauenstille verdoppeln wiir-
den, was heif3t, dass die andere Hilfte der
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Betriebe aussteigen wiirden. Die Einfithrung
der Ebermast wiirde damit zu erheblichen
Strukturverinderungen in der Schweinehal-
tung fithren. Beziiglich der Fleischqualitit
von Eberfleisch kann man jetzt schon sagen,
dass es auch bei einer vorausgesetzten Ge-
nusstauglichkeit einen abweichenden Ge-
ruch und Geschmack gibt, grébere Muskel-
faserstruktur, weicheres Fettgewebe und
einen verminderten intramuskuliren Fettge-
halt. Damit ist die Verwendbarkeit fiir regio-
nale handwerkliche Fleischer, die noch nach
regionaltypischen Rezepten arbeiten, stark
eingeschrinkt. Auch die Verwertung von ge-
fundenen Stinkern, die noch bedingt genuss-
tauglich sind, ist in der handwerklichen
Struktur nicht gegeben. Grofle Fleischkon-
zerne haben anscheinend mit diesen aufge-
worfenen Fragen wenig Probleme.
Impfung gegen den Ebergeruch: Bei die-
sem Verfahren wird durch eine zweimalige
hormonelle Behandlung die minnliche Ge-
schlechtsausbildung unterbunden. Damit
kommt es auch nicht zur Ausbildung des
Ebergeruches. Mittlerweile ist dieses Verfah-
ren in der EU zugelassen und wird in Belgien
angewandt. Aufgrund von méglichen hormo-
nellen Ausreiflern muss aber bei diesem Ver-
fahren, wie bei der Ebermast, eine Kontrolle
am Schlachtband erfolgen. Inwieweit ein hor-
moneller Eingriff beim Tier gegeniiber einer
betdubten Kastration aus Tierschutzsicht vor-
zuziehen ist, bedarf noch weiterer Abwigun-
gen. Aus Sicht der Verbraucherkommunika-
tion ergeben sich zumindest Bedenken, die
gegen eine Einfithrung sprechen.
Kastration unter Betiubung mit
Schmerznachbehandlung: Eingriffe am Tier
werden mit Betdubung bei vielen Nutztieren
durchgefiihrt, so bei Katzen, Hunden, Pfer-
den oder Rindern. So stellt die Betdubung
mit dem Narkosegas Isofluran und Schmerz-
nachbehandlung ein modernes Verfahren
dar, welches bisher in der Branche nur wenig
gewtiirdigt wurde. Die Erfahrungen beim
NEULAND-Qualititsfleischprogramm sind
durchaus positiv. Die Handhabung fiir den
Landwirt und die Auswirkung fuir das Tier

sind auch aus Tierschutzsicht akzeptabel.
Die Kosten liegen mit 5 — 10 ct pro Kg
Schlachtgewicht noch in einem darstellbaren
Bereich. Mogliche Hemmfaktoren fiir einen
groferen flichendeckenden Einsatz sind die
Tierarztpflicht und die fehlende Zulassung
von Isofluran in Deutschland. Bei entspre-
chendem politischen Willen lassen sich aber
auch diese Fragen losen.

IST DIE EBERMAST EIN NEUES INSTRU-
MENT ZUM STRUKTURWANDEL?

Auch wenn die Ebermast aus Tier-
schutzsicht die beste Methode darstellt,
miissen auch die Auswirkungen auf die
landwirtschaftlichen und handwerklichen
Strukturen berticksichtigt werden. In der
Abwigung der unterschiedlichen Verfahren
wire es nicht gut, wenn durch die Ebermast
eine weitere Konzentration der Schlachtung
und Verarbeitung stattfinden wiirde, mit
der Folge weiterer Entfernungen fiir die
Tiertransporte und einer weiteren Reduzie-
rung des Fleischerhandwerkes. Aber auch
eine weitere Konzentration der Sauenhal-
tung und Schweinemast in groflen Bestin-
den hatte keine positive Wirkung auf den
lindlichen Raum. Das Spannungsverhiltnis
Tierschutz und Geschmack lisst sich durch
die Methode der Isofluranbetiubung mit
anschliefender Schmerzbehandlung l6sen.

Alle Verfahren sollten gleichberechtigt
nebeneinander stehen.

Ein magisches Datum wird der
1.1.2012 sein, wenn die Biobetriebe in Eur-
opa auf die betiubungslose Ferkelkastration
verzichten mussen. Dann wird es schwer
werden, eine nationalstaatliche Ausnahme-
regelung noch zu begriinden. Einen Ko-
nigsweg wird es nicht geben. Ziel muss es
sein, eine zukunfsfihige Struktur im lind-
lichen Raum, bestehend aus nachhaltig 6ko-
logisch orientierten Landwirtschafts- und
Handwerksbetrieben, unter Tierschutz und
Genussaspekten zu halten. Daher soll die-
ser Beitrag als Plidoyer fiir einen Genuss
mit gutem Gewissen angesehen werden. <«



NORBERT POEPLAU

Vom Duft gelenkt —
die Honigbienen

Fir viele Menschen ist der Beginn des Friihlings nach der kalten, dunklen Winterzeit
mit dem Summen der Bienen verbunden. Sobald die Sonne kriftiger wird und in der
Mittagszeit Temperaturen um 12°C erreicht werden, fliegen die Bienen aus. Zielsicher
besuchen sie die Bliten der Frihlingsblumen, die gerade erst aus der zuvor noch schnee-
bedeckten Erde gesprossen sind. Das Wiedererwachen der Bienen in der Natur lasst uns
Menschen das Herz weit werden. Es vermittelt uns Sicherheit in die Verlasslichkeit der
Naturrhythmen von Bliihen und Vergehen, von Frucht- und Samenbildung. Nicht zuletzt
erwachsen uns aus dem Miteinander von Bienen und Bliiten wertvolle Nahrungsmittel.
Im weisheitsvollen Plan der Schépfung ist diese Symbiose seit Jahrmillionen integriert

und nicht wegzudenken.

SPEZIALISTEN FUR BLUTEN

Als Menschen fiithlen wir uns vor allem
durch den Duft, die Farben und Formen von
Bliiten angesprochen. Das ist im Grunde
auch bei den Bienen so. Fiir sie sind die Blii-
tenpflanzen aber dariiber hinaus existenziel-
le Grundlage ihres Daseins, denn sie liefern
einem jeden Bienenvolk die Nahrung, um
itberhaupt leben zu kénnen. Im Laufe der
Jahrmillionen hat sich eine unvorstellbar dif-
ferenzierte Fiille an Bliiten entwickelt und
wir kénnen bei genauer Betrachtung den
Eindruck gewinnen, dass sie um die Gunst
des Besuchs von Bienen, Schmetterlingen,
Hummeln, Wildbienen und anderen Insek-
ten konkurrieren, denn auch Pflanzen sind
von Insektenbesuchen und der damit ver-
bundenen Bestiubung abhingig. Wer sonst,
wenn nicht die Insekten, konnte diese ,Ar-
beit* leisten? Die funktionale Zusammenge-
horigkeit von Bienen und Bliiten scheint uns
Menschen schon seit tausenden von Jahren
bekannt zu sein, doch dem ist nicht so. 1790
entdeckte Christian Konrad Sprengel unter

anderem am Schmalblittrigen Weidenrgs-
chen (Epilobium angustifolium) die Fremd-
bestdubung. 1793 hat er in seinem Buch
,Das entdeckte Geheimnis der Natur im Bau
und in der Befruchtung der Blumen* seine
Erkenntnisse einem Leserkreis zuginglich
gemacht. Seine Forschungen wurden aber
damals von der Fachwelt kaum beachtet. Im
Gegenteil, er wurde sogar angefeindet, weil
er derart Unkeusches tiber die Blumen be-
hauptete.

Schon wenn wir Bienen bei ihren Blii-
tenbesuchen beobachten, konnen wir er-
kennen, dass sie differenziert mit den Blii-
ten umgehen. So fliegen sie Bliiten ver-
schiedener Pflanzenarten unterschiedlich
an und bewegen sich in ihnen wihrend der
Sammeltitigkeit artspezifisch. Bienen sind
also ,, Spezialisten® fiir Bliiten. Und nie wird
eine Bliite von einer Biene bei ihrem Be-
such beschidigt.

Durch wissenschaftliche Beobachtun-
gen sind heute unglaubliche Sinnesleistun-
gen der Honigbienen bekannt. Exempla-
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risch mochte ich hier nur auf die Duftwahr-
nehmung hinweisen, die bei Bienen beson-
ders ausgeprigt ist.

DUFTKOMMUNIKATION UNTER BIENEN

Wenn eine Biene bei ihren Sammelflii-
gen in der Natur frisch aufgeblithte Blumen
anfliegt und aus ihnen den Nektar sammelt,
bringt sie nicht nur den stiflen Saft, sondern
auch den Duft dieser Blumen mit nach
Hause in den Stock. Dabei reicht schon ein
fiir uns kaum wahrnehmbarer Duft der Bliite
aus, um den Schwestern im Stock von der
yneuen“ Nektarquelle eine Duftprobe zu
iiberbringen. Dies ist nur deshalb mdéglich,
weil Bienen von der Natur in besonderer
Weise mit einem Haarkleid und einem fei-
nen Wachsiiberzug ausgestattet sind. Daran
werden die Duftstoffe der Bliite gebunden.
Zusitzlich hat der gesammelte Nektar einen
der Bliite spezifischen Duft. Honigliebhaber
konnen so ebenfalls feine Sortenunterschie-
de erkennen. Wenn nun die Sammelbiene in
die stockdunkle Bienenwohnung zurtick-
kehrt, gibt sie durch die Tanzsprache Rich-
tung und Entfernung ihrer Nektarquelle an
ihre Schwestern weiter. Dariiber hinaus be-
kommen weitere Bienen auch eine Nektar-
probe tiberreicht und selbst Bienen, die sich
nicht in unmittelbarer Nihe befinden, kon-
nen noch den Duft des Nektars und den Blii-
tenduft aus dem Haarkleid wahrnehmen
und finden sich ebenfalls kurze Zeit spiter
bei den entsprechend duftenden Blumen ein.

Doch wo ist die Nase der Bienen? Die
einzelnen Glieder der Fiihler von Bienen
sind dicht besetzt mit Riechhaaren und
Riechplatten. Insgesamt 40 ooo auf beiden
Fithlern. Damit ist eine Biene in der Lage,
etwa hundertmal feiner zu riechen als wir.
Diese tiberragende Sinnesleistung wird von
den Bienen noch in verschiedensten ande-
ren Zusammenhingen eingesetzt. So signa-
lisieren Bienenmaden den sie versorgenden
Ammenbienen ihren Hunger nach Futter-
saft iiber die Abgabe von Duftstoffen. Duft-
stoffe werden von den Bienen auch als

Alarmsignale im Bienenstock eingesetzt,
und ein Feind in der Nihe der Bienenwoh-
nung wird durch Duftstoffe im Bienengift
als Ziel fiir weitere Stiche markiert. Selbst
die Konigin eines Bienenvolkes setzt Duft-
stoffe einer speziellen Driise ein, um die
Fruchtbarkeit ihrer Arbeiterinnen zu unter-
driicken. Insgesamt kann bei den Bienen
von einer eigenen Duftkommunikation ge-
sprochen werden.

SNIFFER BEES AUF SPRENSTOFF-SUCHE

Aber auch ein Honigbienen-Parasit ver-
steht die duftende Sprache. Die Milbe Varroa
destructor ,belauscht“ Biene und Larve und
erkennt am Duft den richtigen Zeitpunkt fur
das Eindringen in die Brutzelle. Dort ver-
mehrt sie sich und schidigt dabei die Bie-
nenmade, indem sich die Milben von den
Korpersiften der Made erndhren.

Die sensible Duftwahrnehmung der
Honigbienen wird aber auch von uns Men-
schen in verschiedenster Weise ausgenutzt.
Bienen lassen sich mit Zuckerwasser und
verschiedenen speziellen Diiften auf diese
konditionieren. Schon nach wenigen siiflen
Futtergaben haben sich Bienen einen be-
stimmten Duft gemerkt und kommt dieser
spiter in ihrer Umgebung wieder vor, rea-
gieren sie sofort. Diese Begabung ist kein
Zufall, denn Bienen sind darauf angewie-
sen, Diifte schnell zu erlernen und sie dann
auch nicht wieder zu vergessen. Die so
dressierten Bienen (,Sniffer Bees“) werden
auf Flugplitzen eingesetzt, um Rauschgift
oder Sprengstoff zu finden. Sie strecken so-
fort ihren Riissel aus, wenn nur geringste
Spuren des andressierten Duftes in der Luft
ist, die aus einem Gepickstiick gesaugt
wird. Bienen helfen uns sogar in unserer
hochtechnisierten Welt.

LUFTVERSCHMUTZUNG TOTET DUFTE,
PFLANZEN, BIENEN

Umgekehrt ist es kaum der Fall. Eine
erst kiirzlich veréffentlichte Studie der Uni-



versitit von Virginia belegt, dass durch Luft-
verschmutzung von Motoren und Kraftwer-
ken der Bliitenduft fiir die Bestiuber zer-
stort wird. ,,Die von den Pflanzen produ-
zierten Duftmolekiile konnten vor 200
Jahren noch in einer Entfernung von 1ooo
bis 1200m ihre Faszination auf Bienen und
andere Bliitenbesucher ausiiben. In unserer
verschmutzten Luft kénnen sich die Duft-
stoffe nur noch 200 bis 300m ausbreiten.
Bei ihrer Suche verlassen sich die Insekten
zunehmend auf ihre Sicht- und weniger auf
die Geruchswahrnehmung®, sagt Prof. Jose
D. Fuentes. Folglich bedeutet dies, dass die
Insekten einen unverhiltnismiflig grofle-
ren Aufwand betreiben miissen, um in
ihrer Umgebung noch ausreichend Nah-
rung zu finden. Auflerdem werden die Blii-
tenpflanzen nicht mehr richtig bestiubt.

Der Riickgang von Bliitenpflanzen und
Bienenarten wurde von deutschen, hollin-
dischen und englischen Wissenschaftlern
in einem gemeinsamen EU Forschungspro-
jekt 2006 nachgewiesen. Diese sogenannte
ALARM Studie (Assessing LArge scale
Risks for biodiversity with tested Methods),
in der hunderte von Lebensriumen unter-
sucht wurden, zeigte: , Die Vielfalt von Bie-
nen und der von ihnen bestiubten Bliiten-
pflanzen ist wihrend der letzten 25 Jahre
signifikant zuriickgegangen. Wildbienen
und die von ihnen bestiubten Pflanzen ver-
schwinden gemeinsam. In England in eini-
gen Gebieten um bis zu 70%! “ Dieses Ster-
ben vollzieht sich von uns Menschen weit-
gehend unbemerkt, doch es lisst die Vielfalt
der Natur verarmen. Das hat auch Auswir-
kungen auf die Honigbienen, die auf eine
Bliitenvielfalt in ihrer Nahrung angewiesen
sind.

Honigbienen sind unglaublich anpas-
sungsfihig. Sie lebten vor gut 200 Jahren
noch ,frei“ in natiirlichen Hohlrdumen von
Biumen und Felsen auf ihren selbstgebau-
ten Waben. Imker, frither Zeidler genannt,
ernteten die Uberschiisse, das Zuviel der
Natur in ihrer Grof3ziigigkeit. Heute lassen
sich Bienen in Styroporkisten auf Kunst-

stoffwaben halten. Thre Koniginnen werden
kiinstlich besamt und um den Erdball ver-
schickt. Es wird den Bienen nahezu alles
genommen und dafiir Ersatzstofte angebo-
ten. Noch machen die Bienen das mit, doch
das Ende der Sackgasse wird sichtbar.

Nachrichten iiber das Verschwinden
der Honigbienen aus dem Lebenszusam-
menhang scheinen in der letzten Zeit kein
Ende nehmen zu wollen. Die Ursachen
dafiir sind vorwiegend in der industriellen
Landwirtschaft zu suchen. Damit sind
Imker wie Landwirte angesprochen, die vor-
wiegend Quantitit und Gewinn in den
Fokus ihres Handelns stellen. Nur so kon-
nen tausende Bienenvélker in Monokultu-
ren zur Honiggewinnung oder zur Bestdu-
bung benutzt werden. Nur so kénnen
immer giftigere Spritz- und Beizmittel an-
stelle von abgestimmter Fruchtfolge bei der
Produktion von Lebensmitteln eingesetzt
werden und nur so kénnen Lebensmittel
angeboten werden, die diesen Namen kaum
noch verdienen.

Eine Lebensmittelerzeugung, die der
Natur Achtung in ihrer Ganzheit und Viel-
falt entgegenbringt, die Dankbarkeit und
Ehrfurcht gegentiber dem Wunder des Rei-
fens und Fruchtens bewahrt, die um Nach-
haltigkeit im Bewahren von Saatgut bemiiht
ist, sollte uns wieder richtungsweisend wer-
den. Schonster Blitenduft kann uns ein An-
haltspunkt sein, wie fein in der Natur alles
aufeinander abgestimmt ist.

» ANMERKUNG:

Die Vereinigung fiir wesensgemifle Bienenhaltung,
Mellifera e.V. entwickelt nachhaltige Konzepte fiir die
Bienenhaltung und hat das Netzwerk Bliihende
Landschaft initiiert. Fir seine Aufgaben und Ziele ist
der Verein auf eine vielfiltige Unterstiitzung, z.B.
durch Bienenpatenschaften, angewiesen. Weitere

Informationen unter www.mellifera.de , oder unter

Tel 074 28-9 4524 90.
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» MEDITATION:

RALF SCHWIEGER

Di1E FEILDSTEINKIRCHE UND
ANDERE GERUCHE

Sechs Uhr, in der Backstube riecht es nach frischen Brétchen und Pflaumenmus. Am
Frithstiickstisch zu Hause frischer aromatischer Kaffee, gute Butter aus dem Nachbar-
dorf, blumige Sommerbliite von der jungen Imkerin aus Lunow. Der Bus kommt, es riecht
nach Diesel, meine Tochter fihrt zur Schule. Ich zieh die Lederjacke an, der tranige
Geruch von Lederfett durchzieht den Flur, meine Frau nimmt einen Spritzer Lipstick
Rose, von meinem Namensvetter, berauschend siif¢ mit einer wichsernen Rosen-Note
riechend fihrt sie zur Arbeit und ich will los die Uckermark schnuppern. Der alte Boxer
schiittelt sich und nimmt seine Arbeit auf, ein lautes Klacken, der erste Gang ist drin, Gas
und los. Vor mir Willi und der vorletzte Trabbi im Dorf.

Ich atme tief ein, so roch der Osten, ich halte an, rieche an den Hosketiiten* der , alten
Dame“ aus Spandau und wittere nichts. Ist geruchlos gleich emotionslos? Die StraRRe
dampft, es riecht nach Erde und Regen, der Raps bliiht blendend gelb und sein stiliches
Aroma weht durch die alte Lindenallee.

Vor mir die alte Feldsteinkirche, sie duftet noch nach Blumen, Kerzen, Kyrie und Lobe den
Herren, ich schlief} die Augen und versuche, den Geruch der Jahrhunderte wahrzuneh-
men, den vor der Tiir gelassenen Schweifl der Landarbeiter des Grafen, den Stallgeruch
aus dem LPG-Schweinestall, den Wohlgeruch der Damen beim letzten Orgelkonzert.
Nichts riecht schoner als eine Kirche, die genutzt wird.

Die Tiir schliefdt sich und die Allee windet sich in vielen sanften Kurven hin zur Oder,
frither ein Gestank von Phenol, die Fische ungeniefRbar, heute freut sich der Angler auf
ein kross gebratenes Zanderfilet. Auf dem Weg zuriick, Wald, kilometerlang, dunkle
Kiefern, alte Buchen, es riecht nach Humus und den Pfifferlingen tief unten im Moos. Ich
sehe sie schon in der Pfanne mit Zwiebeln und Speck und freue mich auf das Abendbrot
mit der Familie. Ich denke an Hundertwasser und seine Ode an den Humus, das Kom-
postklosett und den Kreislauf von Essen, Verdauung und neuem Wachsen. Das gut
genutzte Auflenklo meiner Eltern erreicht von ferne meine Geruchssinne und die leckeren
Schoten und Mohrriiben aus ihrem Garten kommen mir in den Sinn. Was einem auf dem
Motorrad so alles in die Nase kommt? Ein Motorradfahrer begegnet mir, breit grinsend,
er grifdt, er atmet und schnuppert wie ich, er freut sich; dahinter einer im Auto, gerade
uberholt worden, schlecht gelaunt — Klimaautomatik und Innenraumfilter. <

*Motorrad-Schallddmpfer
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GISELA HAMMERSCHMID, ULRIKE RASCHE

Landdiifte als Ein-

kommenschance fur
die Landwirtschaft

Ein angenehmer Wohlgeruch hebt die Stimmung, reduziert Stress und verbessert die
Leistungsfihigkeit bei der Arbeit und in der Freizeit.

Entfliehen wir dem Alltagsstress und begeben uns in eine Dufttraumreise. Schnup-
pern Sie sich im Friihling von Wildrosen und Pfefferminze zu Taglilien. Im Hochsommer
steigen Vanilleblumen, Jasmin und Engelstrompeten schwer und siif? in die Nase. Oder
doch lieber etwas wiirzigeres? Ménchspfeffer und Zitronengeranien — hatschi — jetzt war
es doch ein bisschen zu viell Und etwas ruppig werden sie aus dem Traum geweckt.

olche Triume sollen nicht weiter

unter den Tisch fallen. Biuerin-

nen nutzen ihren Bauernhofgar-

ten, Feld, Wald und Wiese mit

der dort wachsenden Blumen-,
Obst-, Gemiise und Kriutervielfalt als Ein-
kommenschance.

Einkommenskombinationen mit der
Landwirtschaft sind eine Mdglichkeit fiir
einen landwirtschaftlichen Betrieb, ein
weiteres Standbein aufzubauen und die
Existenz zu sichern. Dies nutzt auch einem
vitalen ldndlichen Raum. Diifte spielen
hiufig, bewusst oder unbewusst wahrge-
nommen bei vielen der Einkommenskom-
binationen eine Rolle.

Ein Beispiel sind die soeben erwihn-
ten Gartenbiuerinnen:

Biuerinnen verfiigen hiufig bereits
iiber viel Wissen und Kenntnisse rund um
den Hausgarten und Wildkriuter.

Mit einer Qualifizierung zur Garten-
bauerin oder zur Kriuterpidagogin erwei-

terten sie sich ihre Grundkenntnisse an
Botanik und Wildkriuterkunde und lernen
engagiert, professionelle Angebote zu
machen, z. B. Fithrungen fiir unterschied-
lichste Zielgruppen, Vortrige und Vorfiih-
rungen, z. B. in dem eigenen Garten, in der
freien Natur oder auf Ausstellungen und
Schauen. Innovative Angebote rund um
duftende Girten und Natur

Kriuterschitze konnen mit den Kriu-
terpddagogen niher kennen gelernt werden.

WAS SIND KRAUTERPADAGOGEN?

Nach einer Qualifizierung, in der sie
Methodik und Kenntnisse um Ethnobota-
nik, Wildkrauterkunde aber auch Marketing
erwerben, entwickeln Krauterpidagogen
neue Produkte und Dienstleistungen, Im
Mittelpunkt stehen heimische, nicht kulti-
vierte Nahrungs- und Heilpflanzen, deren
Vorkommen und Verwendung, sowie deren
Okologie. Hiufig sind es die Pflanzen, die



uns tagtiglich in der freien Natur begegnen,
die vielleicht als Un-kraut bekimpft wer-
den, die ungeahnte Potenziale bergen. Sie
vermitteln nicht nur wohltuenden Geruch,
Vitalitit und Asthetik sondern bestechen
auch durch ihr Aroma und ihren Gehalt an
sekundiren Inhaltsstoffen. Kriuterpidago-
gen geben das Wissen in Fiihrungen, Vor-
trigen, Kochkursen und weiteren Dienstleis-
tungsangeboten (von der Kriuterwande-
rung tiber regionale Events bis zum ,Wild-
krauter Schmankerlservice®), um die
traditionelle Verwertung von wild wachsen-
den, nicht kultivierten Pflanzen weiter. Sie
bemiihen sich um den Erhalt der Artenviel-
falt, die Vermittlung von botanischfachli-
chem Kriuterwissen, 6kologisches Ver-
stindnis, das Erkennen biologischer und
okologischer Zusammenhinge und lehren
den aktiven Umgang mit der Natur um un-
sere Lebensgrundlage Natur nicht zu zer-
storen.

Dafiir interes-
sierten sich Urlaubs-
giste und Einheimi-
sche, Erwachsene,
Kinder und Jugendli-
che. Vernetzungen
mit touristischen
und gastronomi-
schen Angeboten
sowie Jugend- und
Naturschutzprojek-
ten bieten sich an
und erweisen sich
als sehr erfolgreich.

So ist z. B. im
Tolzer Land die
Kriuterpidagogik
mit dem ,Lowen-
zahnfrithling“ fester
Bestandteil des Tou-
rismuskonzeptes.
Zwischen Mitte April und Mitte Mai belebt
diese Mafdnahme die Nebensaison. Es wer-
den Radtouren zu den schénsten Loéwen-
zahnwiesen um Bad Tolz angeboten, Kuli-

narisches rund um den Léwenzahn bei Wir-
ten, Pauschalangebote bei ausgewihlten Be-
trieben bis hin zum Seidenmalen im Freien
zum Thema Lowenzahn.

Weitere erfolgreiche Aktionen sind der
Kriutermarkt in Wolfratshausen, die Bad
Heilbrunner Ramstage auf den Spuren des
Birlauchs, die Wildkriutertage in der Jache-
nau, das Griine Klassenzimmer in Cham,
der Kriuterladen in Benediktbeuren und
vieles mehr.

Die Kriuterpidagogen tiben ihre Titig-
keit im Einklang mit der Natur, der lindli-
chen Struktur und Kultur aus und kénnen
auch andere dafiir begeistern.

ZU GAST AM BAUERNHOF

Der Geruch nach frischem Heu, nach
Milchkammer und frisch gebackenem Ku-
chen - Giste, die auf einem Bauernhof Ur-
laub machen, bekommen nicht nur fiir die
Nase etwas geboten. In Bayern bieten ca.

» Jede Jahreszeit hat seinen Dulft.
Im Frihling die frische Blite
von Wiesen und Krautern, der
Sommer mit gemitlichen
Grillabenden, der Herbst hat
den Ernteduft von Heu und
Getreide zu bieten, der Winter
die klare,
schwiangerte Luft.

kalte, schneege-

7.000 landwirtschaftliche Betriebe diese
Form des Urlaubs an. Bei vielen begann es
mit der Sommerfrische fiir norddeutsche
Giste, die das besondere Flair zu schitzen
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wussten. Durch konsequente Ausrichtung
auf bestimmte Zielgruppen und hohe Qua-
litdt in Ausstattung, Einrichtung und Ser-
vice hat sich der Urlaub auf dem Bauernhof
besonders in strukturschwachen Gebieten
zu einer wichtigen Einkommensquelle ent-
wickelt. Paare und Familien erholen sich
und gewinnen Abstand vom Alltag. Erleben
mit den Sinnen steht hier ganz oben.
Horen, fithlen, riechen und schmecken egal
wo man sich aufhilt. Ubernachten im Heu
oder sogar ein Bett im Kornfeld, statt 5-Ster-
ne Hotel — ein Blick in den Himmel mit tau-
senden von Sternen. Urlaub auf dem Land
ist echter, natiirlicher und authentischer Ur-
laub, es geht darum, sich auf die Natur ein-
zulassen. Jede Jahreszeit hat seinen Duft.
Im Frithling die frische Bliite von Wiesen
und Kriutern, der Sommer mit gemiitli-
chen Grillabenden, der Herbst hat den Ern-
teduft von Heu und Getreide zu bieten, der
Winter die klare kalte schneegeschwingerte
Luft.

Weil das Erlebte mit allen Sinnen im
Gedichtnis besser haften bleibt, ist es mog-
lich durch kleine Dinge, z. B ein Mitbring-

sel, sich auch im tiefsten Winter an die
schone frisch gemihte Wiese zu erinnern,
z. B. durch ein Heutier, welches selbst an-
gefertigt wurde.

Findige Biuerinnen verpacken die ver-
schiedenste Diifte. Sie bieten als Mitbring-
sel und Verlingerung des Urlaubsgefiihl fur
zu Hause Lavendelkissen, Duftbider und
Blumenstriufle an. Fur die Anwendungen
von Innen gibt es wohltuende Kriuterlikore
und -schnipse.

Kinder und Erwachsene kénnen sich
mit an den anfallenden Arbeiten auf dem
Hof beteiligen. Jedes darf sich mit den
Kleintieren, wie Hasen, Hithner, Ziegen
usw. beschiftigen dazu gibt es noch Betreu-
ungsangebote am Bauernhof, Ausfliige in
Wald und Flur, Aktivititen und Spiele las-
sen keine Zeit fiir Langeweile. Erwachsene
sitzen bei Kaffee und selbstgebackenen Ku-
chen, genieflen herrliche Ausblicke in Land-
schaft und Natur. Fiir die wahrwerdende
Duftreise wird gerne noch das Angebot
einer Aroma-Wohlfithlmassage angenom-
men. <




ARMIN VALET

Von der Macht der Aromen:

Zuviel Kunstge-
schmack im Essen

Ob Wurst, Cerealien, Fruchtjogurts, Schokolade, Getranke, aber auch Bioprodukte:
Aromen sind aus der industriellen Herstellung von Lebensmitteln und Getrinken nicht
mehr wegzudenken. Mehrere tausend Aromastoffe werden heutzutage in der Lebensmit-
telindustrie verwendet. In Deutschland werden statistisch gesehen pro Person und Jahr
knapp 140 kg an aromatisierten Lebensmitteln verzehrt, das entspricht jahrlich tiber 1200
Tonnen an Aromastoffen. Besonders bei Kinderlebensmitteln wird auf den Einsatz von
Aromen gesetzt, Schitzungen zufolge sind liber 80% davon aromatisiert. Man findet
sogar den synthetischen Aromastoff Vanillin schon in Milchbrei fiir Babys und pragt sie
somit von Anfang an den Geschmack. In einer Studie konnte nachgewiesen werden, dass
sogar 30 — 40 Jahre spéter die Probanden mit Vanillin aromatisierte Lebensmittel bevor-
zugen, denn der Mensch lernt, was wie schmeckt. Bekommen Kinder nur Produkte mit
Fruchtaromen anstelle der echten Friichte, so wird das natiirliche Geschmacksempfinden

getriibt und sie verknipfen diesen Geschmack mit den entsprechenden Begriffen. Bei
»Banane“ wird das Aroma erwartet, nicht der wahre Obstgeschmack.

INDUSTRIELLER EINHEITSGESCHMACK
STATT NATURLICHER VIELFALT

Nehmen wir als Beispiel Fruchtjogurt.
Zwar enthalten diese iiblicherweise Friichte,
doch ist der Anteil so gering, dass fiir Farbe
und Geschmack mit firbenden Lebensmit-
teln wie etwa Rote Beete Saft und Aromen
nachgeholfen werden miissen. So ist nach
den Vorgaben einer Richtlinie fiir Jogurt
mit Fruchtzubereitungen der Mindestgehalt
an Friichten mit 3,5% festgelegt, bei Frucht-
jogurts mit 6%. Das ist umgerechnet unge-
fihr eine viertel bzw. halbe Erdbeere pro
100 g Jogurt! Es liegt auf der Hand, dass ein
solches Produkte von Natur aus nicht nach
Erdbeeren schmecken kann: Deshalb wer-
den neben viel Zucker sogenannte ,natiirli-
che Aromen* eingesetzt. Die Stiftung Wa-

rentest hat bei einer Untersuchung von Erd-
beer-Magerjogurt festgestellt, dass zum Teil
Aromastoffe in 1oofacher Uberdosierung
gegeniiber einem Jogurt mit 1o % frischen
Erdbeeren vorhanden waren. Wer sich an
eine solche Uberdosierung gewshnt, lehnt
schnell natiirliche Produkte ab und bevor-
zugt aromatisierte Fertigprodukte. Die viel-
faltigen Geschmackserlebnisse, die natur
belassene Nahrungsmittel bieten, werden
verlernt und durch kiinstliche ersetzt — eine
bedenkliche Entwicklung. Uberdies kann
der intensive Geschmack von Aromen in
Fertiglebensmitteln dazu verfithren, zu viel
zu essen und begiinstigt damit Uberge-
wicht. Neben Aromen sorgen vor allem so-
genannte Geschmacksverstirker wie Natri-
umglutamat (Zusatzstoff E620- E625)
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dafiir, dass die gesamte Chipstiite regelmi-
Rig in einem Rutsch ,verputzt” wird.

Oft finden sich Aromen auch dort, wo
man sie zunichst gar nicht vermutet, wie
beispielsweise in tiefgekiihlter Beerenmi-
schung, jungen Erbsen aus der Dose, Sauer-
kraut und Gewlirzgurken oder Smoothies.
Hier liegt der Verdacht nahe, dass die Quali-
tit der Rohstoffe nicht ausreicht, um Ver-
braucher geschmacklich zufriedenzustellen.
Auch Fleischwaren wie Schinken hingen zu-
nehmend nicht mehr im Rauch, sondern
werden mit Raucharoma behandelt. Das ist
billiger und einfacher, verdringt aber auch
immer mehr die traditionelle, handwerkliche
Herstellung von Wurstwaren.

Unbestritten sollen Lebensmittel
schmecken. Doch hiufig suggerieren Her-
steller durch naturgetreue Fotos und Abbil-
dungen beispielsweise von Friichten eine
natiirliche Qualitit von Tees, Fertigsuppen
oder aromatisierten Wissern, die diese gar
nicht aufweisen. So enthilt ein Friichtetee
,Brombeere-Himbeere’ oder ,Kirsch-Bana-
ne’ oft keine der beworbenen und abgebil-
deten Friichte — der Geschmack wird durch
Aromen erreicht. Es handelt sich hier nach
Ansicht der Verbraucherzentrale um Ver-
brauchertiuschung, die sogar teilweise
durch zu lasche oder fehlende Vorgaben im
Lebensmittelrecht legal ist.

WARUM AROMATISIERT DIE LEBENS-
MITTELINDUSTRIE IHRE PRODUKTE?
Die wichtigsten Griinde liegen auf der

Hand:

» Fertigprodukte sollen immer gleich
schmecken, durch zugesetztes Aroma
kénnen Qualititsschwankungen und bil-
lige Rohstoffe kaschiert werden.

» Bei der Verarbeitung der Lebensmittel
verfliichtigt sich oft der natiirliche Eigen-
geschmack, vor allem wenn hohe Tempe-
raturen oder viele Verarbeitungsschritte
notig sind.

» Firmen kreieren markentypische Ge-
schmacksprofile, die die Kunden dauer-
haft binden sollen.

» Der allerwichtigste Grund werden aber
sicherlich die deutlich geringeren Kosten
fur Aromen gegentiber Wert gebenden
natiirlichen Zutaten sein. Aromen sparen
Produktionszeit, aufwindige Verfahrens-
technik und teure Rohstoffe. Schon ein
Gramm Aroma reicht im Durchschnitt
aus um einem Kilo Lebensmittel Ge-
schmack zu geben

MOGELPACKUNG ,,NATURLICHE
AROMEN*“

Das Lebensmittelrecht unterscheidet
in der noch geltenden Aromaverordnung
drei Hauptkategorien von Aromen. Das
sind die natiirlichen, naturidentischen und
kiinstlichen Aromen. Uberwiegend werden
natiirliche Aromen eingesetzt, in Deutsch-
land entfallen dabei ungefihr 70% auf diese
Kategorie. Die Marktanteile naturidenti-
scher Aromastoffe und der kiinstlicher Aro-
men liegen bei ca. 28 % bzw. unter 2 %.

Viele Verbraucher erwarten bei einer
Kennzeichnung mit ,natiirliche Aromen®,
dass das Aroma auch aus der benannten
Frucht stammt. Das ist in der Regel ein Trug-
schluss. Nur in sehr seltenen Fillen werden
ynatiirliche Aromen* tatsichlich aus den
Namen gebenden Rohstoffen gewonnen.
Dann handelt es um die so genannten FT-
NF-Aromen (from the named fruit).

,Natiirliche Aromen*“ miissen rein
rechtlich lediglich aus der Natur stammen
und der Begriff ,Natur“ ist weit gefasst. So
konnen die wichtigsten Bestandteile des
Himbeeraromas aus Zedernholz gewonnen
werden. Der Grundstoff fiir Pfirsicharoma
ist Rizinusol, fiir Kokosaroma sind es
Schimmelpilzkulturen. Auch der schon er-
wihnte Hauptaromastoff Vanillin der Vanil-
leschote kann aus Reis mit Hilfe von Mikro-
organismen (z.B. Bakterien) hergestellt wer-
den. Diese Mikroorganismen kénnen zum
Teil sogar gentechnisch verdndert sein,
ohne dass Verbraucher dies erfahren.

Die Kosten fiir eine solche Herstellung
sind deutlich geringer: Kostet natiirliches



Tabelle: Unterscheidung der verschiedenen Aromatypen

Kennzeichnung
auf dem Etikett

Das steckt dahinter

Natiirliches Aroma

Natiirliche Aromastoffe miissen aus Ausgangsstoffen
pflanzlicher oder tierischer Herkunft gewonnen werden. Sie
stammen aber in der Regel nicht aus der Namen gebenden
Frucht des Lebensmittels. Sie kénnen mit Hilfe von Bakteri-
en, Pilzen, Enzymen etc. aus den erwihnten Grundstoffen
herstellt werden

Natiirliches Himbeer-
aroma, Vanilleextrakt
Naturidentisches Aroma
Der Begriff ,,naturidentisches

Unterkategorie der ,natiirlichen Aromen“: Hier stammen die
Aromastoffe Uiberwiegend aus der Namen gebenden Frucht
Naturidentische Aromastoffe werden im Labor synthetisiert.
Sie sind rein chemisch identisch mit dem einzelnen Aromastoff

Aroma*“ entfillt ab 2011, so
schreibt es die EU-Aromen-

vor.

aus der Natur. Vanillin kann auch aus Zwischenprodukten
der Papierindustrie hergestellt werden, dann muss es im
Verordnung ab 20. Januar 2011 Lebensmittel als naturidentisch gekennzeichnet werden.

Kiinstliches Aroma

Kunstliche Aromastoffe werden chemisch im Labor syntheti-
siert und kommen in der Natur nicht vor. Beispiel: Ethyl-
vanillin, das zwei bis viermal so intensiv schmeckt wie Vanillin.

Vanillin — direkt aus der Schote extrahiert —
ca. 4000 US-Dollar, gewinnt man es aus an-
deren ,natiirlichen Quellen (s.o.), liegt der
Preis bei ca. 12 US-Dollar.

Sind bei konventionellen Lebensmitteln
alle erwihnten Aromen zugelassen, diirfen
bei Produkten mit Bio-Siegel ,natiirliche
Aromen* ohne Einschrinkung eingesetzt
werden. Die Verbraucherzentrale Hamburg
sieht diese Erlaubnis kritisch, weil Verbrau-
cher gerade bei Bio Lebensmitteln ein beson-
ders hohes Maf? an Natiirlichkeit erwarten,
die durch die Verwendung von nichtfrucht-
eigenen Aromastoffen in Frage gestellt wird.
Der Anbauverband Demeter hat als Vorreiter
schon seit einigen Jahren den Einsatz von
ynatiirliche Aromen* ausgeschlossen.

Verbrauchern kann nur empfohlen wer-
den, wenn sie auf Kunstgeschmack in Fertig-
lebensmitteln verzichten wollen, genau die
Zutatenliste zu studieren. Es reicht laut Le-
bensmittelrecht die Kennzeichnung , Aroma“
aus, eine Differenzierung zwischen den er-

wihnten Kategorien muss nicht vorgenom-
men werden. Nur Aromazusitze wie etwa
natiirliches Erdbeeraroma“ oder , Vanilleex-
trakt“ stammen tatsichlich aus der Namen ge-
benden Frucht. Vorsicht vor versteckten Ge-
schmacksverstirkern wie Hefeextrakt, Speise-
wiirze, Eiweiflhydrolysate etc., die fade Le-
bensmittel aufpeppen und iiber fehlende
Wert gebende Bestandteile wie Fleisch, Ge-
miise etc. hinwegtiuschen. Wer , Politik mit
dem Einkaufszettel“ machen will, l3sst solche
Produkte im Supermarktregal liegen.

2. ,OHNE GESCHMACKSVERSTARKER,
OHNE KUNSTLICHE AROMEN“ — ETIKET-
TENSCHWINDEL AUF FERTIGLEBENS-
MITTELN

Die Lebensmittelindustrie hat diesen
Trend lingst erkannt und bewirbt immer
hiufiger auf dem Etikett den Verzicht auf be-
stimmte Stoffe. In Fachkreisen spricht man
in diesem Zusammenhang von einem
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,Clean Label“ — einem ,sauberen Etikett“. Welt-
weit gibt es knapp 20.000 Lebensmittel, die
derartig deklariert werden. In Deutschland
sind es mehr als 1.600. Die Anzahl der Pro-
dukteinfithrungen hat sich seit 2005 mehr
als verdreifacht, denn Produkte mit der Aus-

lobung ,enthilt keine kiinstlichen Aromastoffe“
oder ,ohne Zusatz von Geschmacksverstirkern

verkaufen sich gut. Doch halten die Angaben

oft nicht das, was sie versprechen. Sie sind

nach einer aktuellen bundesweiten Untersu-
chung der Verbraucherzentralen hiufig nur
ein tiberfliissiges Marketinginstrument der

Hersteller. Danach verleiten die ausgelobten

Streichlisten auf den Etiketten die Verbrau-

cher zum Kauf von vermeintlich natiirlichen

Lebensmitteln.

Die Verbraucherzentralen haben 151
Etiketten aus 12 Lebensmittelgruppen un-
tersucht. Insgesamt wurden 272 Auslobun-
gen Uiberpriift. Bei einem Einkauf von Pro-
dukten mit ,sauberen Etiketten“ erwarten
die Verbraucher, dass Zusatzstoffe nicht
enthalten sind. Doch die Auslobungen der
Industrie tiuschen hiufig dariiber hinweg,
dass deklarationsfreundliche Alternativen
eingesetzt werden, die eine dhnliche Wir-
kung haben und nicht als Zusatzstoff ge-
kennzeichnet werden miissen.

»» So wird bei 92 Prozent der Produkte mit
dem Label ,,ohne Geschmacksverstirker*
den Geschmack verstirkender Hefeex-
trakt eingesetzt.

»> Bei 62 Prozent der mit ,,ohne Farbstoffe*
oder ,ohne kiinstliche Farbstoffe“ bewor-
benen Lebensmittel wird mit anderen
Zutaten gefirbt.

»> Mit einem Taschenspielertrick versuchen
Hersteller, in Bezug auf den Einsatz von

# Hochwertige Rohstoffe
& ohne den Zusatzstoff Geschmacks
’ keine Konservierungsstoffe

E{Qm Kinstlichen Aromen

Abbildung: Lasagne Bolognese, Etikettenschwindel
,Clean Label“

Aromen Verbraucher hinters Licht zu
fithren. Sie werben sehr hiufig auf dem
Etikett mit dem Hinweis , ohne kiinstli-
che Aromen“ und setzen stattdessen bei
71 Prozent der untersuchten Produkte
andere Aromen ein, die laut Gesetz als
nicht kiinstlich gelten, aber trotzdem im
Labor hergestellt werden.

»CLEAN LABEL“ ZU AROMASTOFFEN -
ERGEBNISSE DES MARKTCHECKS

Insgesamt fanden sich auf 46 Produk-
ten (30%) der gesamten Untersuchung Aus-
lobungen zum Verzicht auf Aromastoffe.
Besonders hiufig wurden Erfrischungsge-
tranke (65%), Tiefkiihlpizzas (50%) sowie
Chips und Knabberartikel (40%) ausgelobt.
Selten wurde diese Werbung bei Wurstwa-
ren (18%), Fertig- und Halbfertiggerichten
aus der Kithlung (15%) und Trocken-Fertig-
gerichten (Suppen, Soflen, Dressings, Tas-
sengerichte) mit 6% verwendet.

Von den 46 gelabelten Produkten wur-
den 5 mit den Hinweis ,,ohne Aroma“ (11%)
gekennzeichnet, bei 41 Produkten (89%)
wurde die Formulierung ,ohne kiinstliche
Aromen“ verwendet. Das heifdt aber nicht,
dass bei diesen Lebensmitteln keine Aro-
men eingesetzt wurden. Im Gegenteil:
Stattdessen wurden tiberwiegend Aromen
benutzt, die rein rechtlich nicht unter den
Begrift , kiinstliche Aromastoffe” fallen. Von
41 Lebensmitteln enthielten 37% (15) ,na-
tiirliches Aroma“und 34% (14) ,Aroma“. Ein-
mal wurde als Aromazutat ,natiirlicher Va-
nilleextrakt“ angegeben, bei lediglich 27%
(11) der Produkte verzichten die Hersteller
It. Zutatenliste g'ainzlich auf Aromen.

rt (Wasser, Hadwezzengm&,
fleischgehacktes 12%,
salz, modifizierte

Abbildung: Lasagne Bolognese, Zutatenliste
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Verbrauchertduschung: Abbildung einer Vanillebliite,
obwohl keine Vanille im Produkt vorhanden — nur
Aroma, das nicht aus der Vanilleschote gewonnen wurde

Nach den Ergebnissen des Markt-
checks greifen die Hersteller bei Lebensmit-
teln mit dem Hinweis ,ohne kiinstliche
Aromastoffe” stattdessen hiufig auf andere
Aromen zurtick. Das sind in der Regel na-
turidentische oder natiirliche Aromen, ob-
wohl viele Verbraucher bei dieser Auslo-
bung den prinzipiellen Verzicht auf Aro-
men erwarten. Zum Teil werden statt Aro-
men Geschmack verstirkende Zutaten wie
Speisewiirze, Gewlirz- oder Hefeextrakt laut
Zutatenliste eingesetzt. Lebensmittelrecht-
lich gesehen handelt es sich nicht um Aro-
mastofte, so dass die Auslobung ,,ohne Aro-
men*“ legitim ist. Sie kénnen aber dhnlich
wie Aromen ein Lebensmittel geschmack-
lich aufwerten, das durch billige Zutaten
oder durch starke Verarbeitung an Qualitit
verloren hat.

Die hiufige Verwendung (71%) der
Auslobung ,,ohne kiinstliche Aromastofte*
steht im krassen Widerspruch zu dem sel-
tenen Einsatz (2 %, s. 0.). Nicht selten liegt
eine nicht erlaubte Werbung mit Selbstver-
stindlichkeiten vor, da die Verwendung
kiinstlicher Aromastoffe nach der Aromen-

Verordnung auf sehr wenige Lebensmittel-
gruppen beschrinkt ist. Die Verbraucher-
zentrale Hamburg hat deshalb einige An-
bieter erfolgreich abgemahnt.

Auslobungen zum Verzicht auf Aro-
men sind zum Teil wertlos, da andere Her-
steller bei den gleichen Lebensmitteln auch
keine Aromen verwenden, allerdings ohne
extra darauf hinzuweisen.

Produkte mit einem Hinweis auf eine
Geschmacksrichtung (z.B. mit Kiwige-
schmack) missen weder Bestandteile des
Namen gebenden Lebensmittels noch na-
tiirliches Kiwi-Aroma enthalten.

Verbraucher kénnen auch mit Werbe-
aussagen wie etwa ,100 % natiirlicher Ge-
schmack “ getduscht werden, wenn dem Pro-
dukt trotzdem Aromen zugesetzt werden.
Das steht aus unserer Sicht im krassen Wi-
derspruch zu der Verbrauchererwartung.

»CLEAN LABEL“ ZU GESCHMACKSVER-
STARKERN — ERGEBNISSE DES MARKT-
CHECKS

Die Auslobung ,ohne Geschmacksver-
stirker” oder dhnliche Formulierungen
wurden bei 74 Produkten (49%) gefunden.
Damit wollen Anbieter auf den Verzicht von
unerwiinschten Zusatzstoffen wie Natrium-
glutamat (E620 —E 625) aufmerksam ma-
chen. Meist handelt es sich aber um Etiket-
tenschwindel, da fast alle Produkte (92%)
stattdessen andere Geschmack verstirkende
Zutaten wie Hefeextrakt, Speisewiirze oder
Eiweiflhydrolysate enthalten. Diese enthal-
ten von Natur aus Natriumglutamat. Die
Hersteller versuchen damit, Verbraucher an
der Nase herumzufiithren und nutzen Lii-
cken im Lebensmittelrecht aus. Die Ver-
braucherzentralen fordern eine Klarstel-
lung: ,Clean Label“ wie ,ohne Geschmacks-
verstirker” sollen grundsitzlich nicht ver-
wendet werden, wenn andere Geschmack
verstirkende Zutaten wie Hefeextrakt verar-
beitet werden. <«
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» MEINUNGEN:

RALF REICHERT

Gestank oder Duft?

Eine Frage aus dem Dorf

Das eine beifdt sich mit riicksichtsloser Penetranz die Nasenginge hinauf und zieht
die Mundwinkel des Konsumenten nach unten. Das andere schleicht sich mit subtiler
Feinheit ins Riechorgan und schenkt ihm einen bunten Strauf positiver Assoziationen.

,Mir stinkt’s gewaltig”: Das bewirkt im
Hirn in etwa das Gleiche wie: ,Hier stinkt's
gewaltig. Nicht anders verhilt es sich mit:
,Oh, tut das gut!“ respektive ,Oh, riecht das
gut!“ Und beides, Fluch und Segen, verfolgt
einen im Hohenloher Land auf Schritt und
Tritt. Weil namlich auch diese friedvolle Re-
gion erstens nicht vor Arger schiitzt und
zweitens Mutter Natur in dieser lindlichen
Idylle stindig Geriiche produziert, an die
man sich einfach nicht gewéhnen kann
oder will. Und weil andererseits diese Land-
schaft und ihre Menschen so viel Balsam
fiir Leib und Seele bereit hilt und Hohenlo-
he einem Garten Eden gleich lingst zur Ge-
nieflerregion par excellence aufgestiegen
1st.

Wir haben die Landluft ja quasi im
Blut. Der Opa, die Oma: Beide kommen aus
der Landwirtschaft und haben ihre Wurzeln
im lindlichen Raum. Doch die Eltern, sie
setzten diese Tradition nicht fort, auch
wenn ihnen die freie Natur, die frische Luft
und damit auch all die Geriiche und Diifte
auf dem Land sehr am Herzen lagen. Sie
scheuchten uns Kinder jedes Wochenende
nach drauflen, wie auch wir fast jeden Tag
von uns aus am Fluss, in den Wildern, auf

den Wiesen verbrachten. Da stiegen uns
jede Menge angenehme Diifte in die Nasen:
frische Apfel, reife Zwetschgen, opulenter
Holunder, anmutiger Flieder, saftige Griser,
ledriges Laub. Wir rochen die Umgebung,
waren uns dessen aber kaum bewusst. Es
war so natiirlich, doch insgeheim spiirten
wir: Oh, riecht das gut. Oh, das tut gut. Das
muss ein Stiick Heimat sein. Doch wehe,
wenn auf der Fahrradtour oder bei einer
vergniiglichen Wanderung ein Schweine-
stall des Weges kam oder der Bauer seine
Giille aufs Feld brachte. Dann riimpften wir
die Nase und ekelten uns. Lag hingegen nur
ein wiirziger Hauch von Mist in der Luft
oder eine wohlige Wolke warmen Milch-
dunstes, war das wiederum ganz ange-
nehm, so wie im Bergurlaub die Kuhfladen
und die Kis-Alm fiir ein authentisches Na-
tur-Erlebnis standen, an das man sich
immer gerne erinnerte.

Im Grunde hat sich an all dem bis
heute nichts geindert. Auf dem Land leben:
Das hat Charakter und Charme. Doch di-
rekt neben einem Bauernhof zu wohnen
oder in einem giillegeschwingerten Weiler,
daran konnten wir uns nie gewshnen. Des-
halb gilt fiir uns immer ein gewisser Ab-



stand — egal wie schén und romantisch so
ein Wohnplatz sein mag. Dabei kénnen die
armen Bauern doch gar nichts dafiir: Die
unermiidlichen Heger und Pfleger der lind-
lichen Flora und Fauna machen ja nichts
anderes, als den natiirlichen Scheifs...par-
don: Kreislauf in Gang zu halten und uns
so wertvolle Nahrungsmittel und schéne
Kulturlandschaften zu schenken. Diese
agrarischen Kiinstler in unmittelbarer
Nachbarschaft zu haben: Das wiirde uns
schon gefallen.

Aber wir haben ja noch ein bisschen
Zeit. Vielleicht sind wir irgendwann all der
wohl dosierten Geriiche tiberdriissig.
Dann, wenn die Welt noch digitaler und

ANNA KUSTER

programmierter, sprich: unnatirlicher ge-
worden ist. Wenn plétzlich alles planbar
scheint und die Zukunft immer beherrsch-
barer wird. Wenn dann ein Misthausen ein-
fach nur vor sich hin stinkt, gliickliche
Kiihe ihre fetten Gase frohlich in die Luft
schiefen oder muffige Giille die Felder par-
fumiert — dann erkennen wir womoglich
den einfachen Wert solchen Gestanks. Und
lehnen uns auf dem Balkon zuriick. Und
atmen ein, und atmen aus. Und atmen ein,
und atmen aus. Und winden uns dabei
nicht mehr vor Ekel, sondern fithlen uns
echt und authentisch, wihrend unser Nach-
bar, der Bauer, uns freundlich zuwinkt. <

Beim Castor-
Transport: Menschen

— wie ich

rei Tage nach seit meinen
ersten ,CastorTagen“. Meine
Gedanken drehen sich, so
viel habe ich erlebt: einen
14-jahrigen und eine 85-jah-
rige gemeinsam Brotchen schmierend; be-
eindruckende Nachbarschafts- und Bezugs-
gruppen bei der Gorlebener Sitzblockade;
Polizisten, die erkliren, wie sich eine Frau
setzen soll, wenn sie sie forttragen — all
dies, aber auch Castor-Behilter, die laut

GREENPEACE, mehr strahlen als die vor-
herigen; eine Einheit im Einsatz, die
schnellstmdéglich rdumen will, mich briisk
zur Seite st6f3t; wenige vermummte Gestal-
ten, die sich pobelnd einem Polizisten ni-
hern. All dies und noch viel mehr — ich ver-
suche, zu verstehen, was eigentlich passiert
istin den letzten Tagen. Denke an den Satz,
dass ,wir doch eins sind in Jesus Christus*
(Gal 3,28), tiberlege, was das bedeutet? Fiir
mich, fir andere, die dabei waren.
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Frage nach ihren Eindriicken und be-
komme Antworten:

Nicole Liitkens, Konfliktmanagerin der
Polizei: »Ich habe in den Tagen des Castor-
transportes sehr viele unterschiedliche
Menschen erlebt. Ich habe erlebt, wie ver-
schiedene Meinungen auf ganz verschiede-
ne Arten zum Ausdruck gebracht wurden.
Ich selber, in der Rolle einer Konfliktmana-
gerin der Polizei, fand mich mitten in die-
ser Vielfalt wieder. Durch meine Lebens-
grundlage, Jesus Christus, war es mir ein
Anliegen, das zu sehen, was uns alle verbin-
det: Wir alle, Demonstranten, Polizisten,
Pastoren, sind Geschopfe Gottes. Und wir,
die wir an Ihn glauben, sind durch Thn mit-
einander verbunden. Dieser Gedanke hat
mich durch diese Tage begleitet und ich
durfte in grofen Teilen miterleben, was es
heifit, respektvollen und friedfertigen Um-
gang zu leben: Eine 75-jihrige Frau sitzt mit
leicht dngstlichem Blick in der Sitzblockade
und beobachtet die Riumungsaktionen um
sie herum. Als zwei Polizisten auf sie zu-
kommen, beugt sich einer von ihnen zu ihr
herunter und fragt sie mit ruhiger Stimme
,Und was machen wir jetzt? Wollen Sie mit-
gehen oder getragen werden?“ Die Frau ant-
wortet zaghaft: ,Eigentlich mochte ich
gerne weggetragen werden.“ Darauf erwi-
dert der Beamte: ,Na gut, dann tragen wir
Sie weg. Das kriegen wir schon hin.“ Und
dann wird sie vorsichtig aus der Blockade
getragen.«

Johannes Link, Pastor: »Dienstagmor-
gen vor dem Zwischenlager in Gorleben —
die 3000 Blockierer waren nach der nicht-
lichen Rdumung der Zufahrtstrafe durch
die Polizei gréftenteils miide, erschopft
und durchgefroren nach Hause gegangen.
Todmiide Polizeibeamte und -beamtinnen
in Kettenaufstellung mit Riickenschmer-
zen, Ringen unter den Augen und ihrer
18kg-Montur hofften nur noch eines: dass
die Castoren auf den Tiefladern bald kom-
men, ins Zwischenlager einbiegen, dass die
groflen Gittertore verschlossen werden und
sie endlich sich hinsetzen, warm essen,

schlafen und nach Hause fahren kénnen.
Ein befreundeter Seelsorger und ich stan-
den zwischen den harrenden Fotoreportern
der Polizeikette gegeniiber. Wir unterhiel-
ten uns mit vier jungen Beamten {iber die-
ses und jenes. Dann kam der gespenstische
Tross aus 11 Tiefladern und etwa 30 vollbe-
setzten Mannschaftswagen mit Blaulicht
zligig in die Zielgerade eingebogen, aufwir-
belndes Stroh, die weif3en tonnenschweren
Kisten, laute Motorengeriusche, schwen-
kende Fernsehkameras - alles stand irgend-
wie ,unter Strom*“. Die Polizeiketten auf
beiden Straflenseiten, die letzten 100 De-
monstranten mit ihren Trillerpfeifen und
wir vom Seelsorgedienst der Kirche riickten
von der Fahrbahn weg etwas tiefer in den
Kiefernwald. Plotzlich 16ste sich vor uns
eine junge Beamtin aus der Kette und lief
noch weiter in den Wald hinein. Wir schau-
ten ihr hinterher. ,Ich will noch Kinder ma-
chen!“ rief sie in Schwibisch einer Kollegin
zu. Dieser kurze Moment rithrte mich an:
Unbeirrbarer Kinderwunsch im Angesicht
des Geisterzuges. Das hat sich mir einge-
prigt. Das trieb mir Trinen in die Augen.
Das lisst mich hoffen.«

Ich forme meine eigene Antwort: ,Eins
sein in Jesus Christus“ bedeutet fiir mich,
Leben zu wollen, fiir mich und meine Kin-
der. Das heifdt, die Schépfung zu wahren,
zu behiiten und nicht auf Millionen von
Jahren, die ich gar nicht absehen kann,
durch zerstorerische Technologie zu bedro-
hen. Das heifit auch, Menschen wahrzu-
nehmen, zuzuhéren und auf ihre Verant-
wortung anzusprechen! Sind sie doch Men-
schen, wie ich. <«



» WERKSTATT:

CLAUDIA SCHINDLER-HERRMANN

Vom Duft der
Bibelgarten

BIBELGARTEN IM KOMMEN

Seit einigen Jahren entstehen vermehrt
Bibelgirten. In ihnen werden Pflanzen kul-
tiviert, die in der Bibel erwihnt sind. Es ist
erstaunlich zu erfahren, dass die Wiege un-
serer Kulturpflanzen das Gebiet des so ge-
nannten , Fruchtbaren Halbmonds*“ ist. Al-
lerdings sind nicht alle Pflanzen, die in bibli-
schen Lindern wachsen, in den Texten ge-
nannt, und so gibt es Girten, die sich nicht
alleine auf die Bibel, sondern auf die Studien
von Botanikern stiitzen, um ihre Beete mit
authentischen Pflanzen zu bestiicken.

In einigen Girten sind auch Beete an-
gelegt, die bepflanzt sind mit Gewichsen,
die von der Namensgebung her symbolhaft
mit dem Christentum und / oder mit dem
Kirchenjahr und seinen Festen und Heiligen
verbunden sind: der Aronstab, die Christro-
se, die Passionsblume... Eine unglaubliche
Vielfalt tut sich auf, wenn man erst einmal
beginnt, dariiber nachzudenken.

BIBLISCHE PFLANZEN ALS BRUCKE
Biblische Girten werden angelegt als
Orte der Besinnung, als Oasen der Ruhe
und der Einkehr, sie verfolgen aber meist
auch religionspidagogische Ziele. In Fiih-
rungen werden die Pflanzen der Bibel in
Beziehung gesetzt zu den biblischen Ge-
schichten, und es tiberrascht immer wieder
aufs Neue, welche Bedeutung die Pflanzen

fiir die Menschen in biblischer Zeit hatten:
Sie boten Nahrung und Kleidung, waren
Rohstoffe fiir Medikamente und Schén-
heitsmittel, manche waren auch begehrte
Genussmittel. Das Wissen um die Pflanzen
verdeutlicht Geschichten der Bibel und
bringt den Alltag der Menschen von damals
niher, schligt eine Briicke tiber die lange
Spanne, die es zu iiberwinden gilt seit dem
Erzihlten bis in unsere Zeit.

Nicht zuletzt wird mit den biblischen
Girten auch ein Stiick unserer abendlindi-
schen Kulturgeschichte gepflegt: Viele
Pflanzen spielten bis in das vorletzte Jahr-
hundert hinein auch in verschiedenen Le-
bensbereichen in unseren Breiten eine be-
deutende Rolle.

GOTT ALS ,,DER DUFTENDE*“

In Madagaskar lautet eine Bezeich-
nung fiir Gott ,,der Duftende, und Wohlge-
ruch wird unwillkiirlich assoziiert mit dem
Goéttlichen. Gott wird im AT dargestellt als
Gott mit menschlichen Sinnen (z. B. 3.
Mose 26,31; Am 5,21), und dabei spielt das
Riechen eine besondere Rolle.

Bei Fithrungen durch den Garten wird
immer wieder offensichtlich, dass Duft-
pflanzen auf besonderes Interesse stof3en.
Thnen haftet aus dem Zusammenhang
etwas Geheimnisvolles an, denken wir z. B.
an das Hohelied der Liebe, in dem mit einer
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Fiille von Duftpflanzen der Geliebte / die
Geliebte beschrieben wird.

In biblischer Zeit blithte der Handel mit
Duftstoffen, und Salbenbereiter verstanden
es, die Rohstoffe kunstvoll zu mischen.

Nun liegt es auf der Hand, dass die Ge-
wichse, die aus fernen Lindern stammen,
nicht problemlos in unseren Breiten im Gar-
ten anzusiedeln sind. Der Weihrauchbaum
(Boswellia sacra) z. B. ist iiberaus empfind-
lich und ist gut aufgehoben in Botanischen
Girten; auch die berithmte Narde( Nardosta-
chys jatamansi) gedeiht nur in den Hochge-
birgen Chinas und im Himalaya.

Und doch, es gibt einige Pflanzen, die
auch in Mitteleuropa gut zu kultivieren sind
und Jahr um Jahr Freude bereiten.

DUFTPFLANZEN FUR UNSERE GARTEN

Die ,Wiirzgriser” der Bibel z. B. neh-
men jihrlich einen breiten Raum ein im Bi-
blischen Garten Beuggen, den ich mit einer
Gruppe ehrenamtlicher Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter betreue. In biblischer Zeit
wurden diese duftenden Pflanzen aus Indi-
en eingefiihrt.

Am leichtesten zu kultivieren sind die
Citronelle (Cymbopogon nardus) und das

Lemongras (Cymbopogon citratus). Beide
Pflanzen sind in gut sortierten Gértnereien
zu beziehen. Beim Zerreiben eines Blatt-
stiicks offenbart sich der frische zitronige
Duft, der in Form itherischer Ole in den
Zellen schlummert.

Das itherische Ol der beiden Pflanzen
wird oft empfohlen fiir Duftlampen und —
kerzen gegen Stechmiicken. Lemongras ist
bekannt aus der asiatischen Kiiche und
wird gern in Teemischungen verwendet, Ci-
tronelladl wirkt leicht entziindungshem-
mend und wird deshalb in Hautpflegemit-
teln eingesetzt. Die beiden Ole sind preis-
giinstig und geben vielen Reinigungsmit-
teln deren zitronigen Duft. Zitronesl wire
fiir diesen Zweck zu teuer.

Eine Duftpflanze, die sich ebenfalls gut
in unsere Girten einfiigt, ist die Myrte
(Myrtus communis). Sie ist in der Bibel ge-
nannt zum Bau von Laubhiitten (Neh &,15),
was darauf schlieflen lisst, dass die wilden
Exemplare in den Bergen von hohem
Wuchs waren. Diese Pflanze, die zur Zeit
unserer Grofdmiitter als Zeichen der Jung-
fraulichkeit im Brautkranz getragen wurde,
muss an einem frostfreien hellen Ort tiber-
wintert werden. Auch bei der Myrte sind
itherische Ole in den Blittern fiir den Duft



verantwortlich. Beim Zerreiben eines Blat-
tes offenbart sich durch den freiwerdenden
wiirzig-frischen Geruch auch ein geschitz-
ter Verwendungszweck der Pflanze: Sie ist
hilfreich bei Erkrankungen der Atemwege.
Dies nutzt auch die moderne Pharmazie in
verschiedenen Medikamenten.

Durch ihre zarten Bliiten besticht die
Cistrose (Cistus incanus). Sie ist im Mittel-
meergebiet zu Hause. In Hitze sondern Blit-
ter und Stingel ein iiberaus klebriges Harz
aus, das warm, wiirzig und ambraartig duf-
tet. Da man festgestellt hatte, dass die kleb-
rige dunkle Masse antiseptisch und adstrin-
gierend wirkt, verwendete man entsprechen-
de Zubereitungen wie Salben und Auflagen
zum Heilen eitriger Wunden und Geschwii-
re. Diese Wirkung wurde auch in unserer
Zeit wissenschaftlich bestitigt. Bei chroni-
schen Hauterkrankungen, z. B. bei Schup-
penflechte, hat sich die Pflanze bewihrt.

Labdanum, das Harz der Cistrose, ge-
hérte zu den kostbaren Gaben, welche die
Briider Josef mitbrachten nach Agypten.

In der Parfumindustrie ist Labdanum
begehrter Zusatz und gilt in der richtigen
Verdiinnung als Basisnote mit erotischer
Ausstrahlung.

In unseren Breiten sondert die Pflanze
kaum Harz ab, allenfalls beim Zerreiben
eines Blattes kommen wir in den Genuss
des Duftes. Wie schon angedeutet lohnt es
sich allein wegen der wunderbaren Bliiten,
dieser Pflanze einen Platz im Garten einzu-
riumen. Die Schalenbliiten wirken leicht
und zerbrechlich und blithen nur wenige
Stunden, sind allerdings jeden Tag aufs
Neue so zahlreich, dass man sich tiber eine
lange Zeit an diesem Gewichs freuen kann.
Cistrosen sind in gut sortierten Girtnereien
zu kaufen oder zumindest zu bestellen und
sind dankbar fiir einen Winterschutz.

Als Kiibelpflanze im Garten bereitet
die Myrrhe (Commiphora abyssinica) Freu-
de. Das sparrige Gewichs ist anspruchslos
und kann auch gut im Kiibel gehalten wer-
den, nimmt es doch Trockenperioden nicht
iibel. Den Winter tibersteht sie an einem

hellen Platz im Keller, lisst zwar die Blitter
fallen, treibt aber im Frithjahr neu aus.

Aus dieser Pflanze wird durch Anritzen
des Stammes und der Zweige das Myrrhe-
harz gewonnen. Myrrhe ist das wichtigste
Heilmittel der Antike. Die entztindungshem-
mende und adstringierende Wirkung war
von unschitzbarem Wert in einer Zeit, in der
nur Heilmittel aus Pflanzen zur Verfiigung
standen. Myrrhe, vermischt mit Honig, galt
in Agypten als heilende Wundauflage. In
guten Zahnpflegemitteln machen auch wir
uns die Wirkung dieses Harzes zunutze.
Nicht umsonst zahlt Myrrhe zu den kostba-
ren Geschenken der Weisen aus dem Mor-
genland. Auch der Duft des Harzes war sehr
geschitzt. Im Buch Ester (2, 12-13) steht zu
lesen, dass die Jungfrauen u. a. sechs Mona-
te mit Myrrhedl gepflegt wurden, bevor sie
zum Palast des Konigs gingen.

Eine Pflanze, die auch in biblischer
Zeit schon wegen ihres wunderbaren Dufts
gepflanzt wurde, ist die Rose. Dabei darf
man nicht von den langstieligen geziichte-
ten Sorten ausgehen, wie sie uns zur Verfi-
gung stehen. Es waren Wildrosen, und eine
Art, die uns erhalten geblieben ist, ist die
Rosa canina mit ihrem zarten honigsiilen
Duft. Der Biblische Garten Beuggen ist mit
180 dieser Pflanzen begrenzt.

LASST UNS KRANZE TRAGEN VON
ROSENKNOSPEN...( WEISH 2,8)
Pflanzenduft erfreute zu allen Zeiten
Herz und Sinne, und schon in frithester Zeit
war man bestrebt, diesen Duft zu konservie-
ren fiir Zeiten und Anlisse, in denen die fri-
schen Pflanzenteile nicht zur Verfligung
standen. Uns sind heute dtherische Ole
leicht zuginglich, die den Duft der Pflanze
aufs Reinste vermitteln. Die Menschen in bi-
blischer Zeit mussten sich mehr Miihe ma-
chen, um Pflanzenduft einzufangen.
Lohnend ist der Rat der antiken Ge-
schichtsschreiber, wenn man etwas iiber
alte Kulturtechniken erfahren mochte; in
den Schriften von Dioscurides und Plinius,
sie sind Zeitgenossen der Apostel, kann
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man viel Wissenswertes tiber die Duftge-
winnung in der Antike erfahren.

DUFTGEWINNUNG IN DER ANTIKE

Zwei Verfahren, die in biblischer Zeit
gebriuchlich waren, lassen sich beispielhaft
hervorheben.

Das einfachste Verfahren, Pflanzen
Duft zu entlocken, ist der Olauszug, auch
Mazeration genannt. Dazu werden frische
oder getrocknete Pflanzenteile in ein get6n-
tes Glas gegeben und mit Pflanzendl aufge-
gossen. Das Ol nimmt nach einiger Zeit den
Duft (auch die Wirkstoffe der Pflanze) auf
und kann nach ca. drei Wochen durch ein
feinmaschiges Tuch abgegossen werden.

Hiufig verwendet und eins der effek-
tivsten Verfahren in biblischer Zeit war der
Wasser-Ol-Auszug. Frisch oder getrocknete
Pflanzenteile (zerkleinertes Holz, Rinden-
stiicke, Wurzeln, Blutenblitter, Harze) wer-
den in einen Topf gegeben, mit Wasser be-
deckt und aufgekocht; zu der Drogenmi-
schung wird Olivendl gegeben, das Ganze
wird sanft auf kleiner Flamme erhitzt. Uber
Nacht, zumindest aber einige Stunden lisst
man das Wasser-Ol-Gemisch ziehen.

Danach wird der Inhalt des Topfes in
ein Gefif abgegossen. Am Grunde sam-

meln sich die ausgelaugten Pflanzenteile,
danach folgt eine Schicht triiben Wassers.
Obenauf sammelt sich das O, das nun die
Duftstoffe aufgenommen hat, die sich im
Wasser angereichert haben. Es wird abge-
schopft und in ein ansprechendes Flisch-
chen abgefillt.

REZEPTUREN FUR UNSERE ZEIT

Nun ist es prinzipiell moglich, dass wir
duftende Hautpflegedle nach alt herge-
brachter Tradition herstellen. Bei der Ma-
zeration ist das Duftergebnis recht dezent,
weshalb sich diese Methode vielleicht erhal-
ten hat fiir die Herstellung von Kriuterdlen.
Knoblauch, Rosmarin und Co vermégen
leicht ihre intensiven Geriiche an das Ol
weiterzugeben. Rosenblitter haben es da
schon schwerer. Wer aber ein Korperdl mit
einem Hauch von Duft liebt, dem sei diese
Herstellungsweise empfohlen. Olivendl hat
gute hautpflegerische Eigenschaften; da es
aber einen starken Figengeruch hat, ist es
ratsam, einen Teil davon zu ersetzen, z. B.
durch Mandeldl oder Sesamal.

Wendet man die Wasser-Ol-Auszugs-
methode an, ist das Geruchsergebnis zufrie-
denstellend. Nachteilig ist jedoch, dass je-
weils nur geringe Mengen fiir wenige Tage



hergestellt werden sollten, da das Ol sehr
anfillig ist fiir Keime, wenn es mit Wasser
in Berithrung kommt.

In meinen Seminaren zeige ich ver-
schiedene Herstellungsweisen aus bibli-
scher Zeit auf, weise aber auch auf die ein-
fache Methode hin, Pflanzenéle mit dtheri-
schen Olen zu beduften:

DUFTENDES KORPEROL:

Fiir ein Flaschchen von 100 ml Pflanzendl
reichen, je nach gewiinschter Duftintensi-
tat, 10-max. 30 Tropfen atherisches Ol.
Rosendl ist sehr teuer, aber fiir Liebhabe-
rinnen und Liebhaber dieses Duftes gibt es
Duftmischungen &therischer Ole einer
renommierten Firma zu kaufen, die fein
nach Rose riechen und bezahlbar sind.

HERSTELLEN EINER DUFTSALBE:

Auch eine Duftsalbe l4sst sich leicht
herstellen aus Rohstoffen, die den Salben-
bereitern in biblischer Zeit schon zur
Verfiigung standen, namlich Olivens| oder
Mandel6l und Bienenwachs.

Zutaten:

70¢g Ol

10 g Bienenwachs

Ol und Wachs werden zusammen in ein
feuerfestes Glas (z. B. ein Marmeladen-
glas) gegeben und im Wasserbad erhitzt;
das Gemisch wird abgegossen in ein
Salbentopfchen.

Einen wohltuenden Erkiltungsbalsam
erhilt man durch Zugabe von einigen
Tropfen Myrtenél, sobald die Mischung
etwas abgekuhlt ist. Wie bei allen Haus-
mitteln gilt auch hier, dass man den Arzt
aufsuchen muss, wenn die Symptome sich
nicht bessern oder gar verschlechtern.

Uber die Diifte erschlieft sich uns ein
sinnlicher Zugang zum Buch der Biicher.
Wem sich dies offenbart hat, der wird das
alte agyptische Sprichwort verstehen: ,Ein
Tag ohne Wohlgeruch ist ein verlorener
Tag”. «

» HINWEISE

fir Bibelgértnerinnen:

Publikationen der Autorin:

» Diifte und Salben der Bibel. Mit erprobten Ideen fiir
die Gemeindearbeit. (10 Euro) und

» Zwischen Feigenbaum und Taumelloch. Wissens-
wertes und Geheimnisvolles aus der Welt der
biblischen Pflanzen (11,80 Euro)

Bestellanschrift: Claudia Schindler-Herrmann, Kurze

Fuhrenstr. 4, 79650 Schopfheim,

E-Mail: Claudia.Schindler-Herrmann@web.de.

» Netzwerk Bibelgarten
c/o Katrin Stiickrath
zur Zeit Stennerstr. 44c - 33613 Bielefeld

v

www.bibelgarten.info.de und www.bibelgarten.eu
Viele Links zu Bibelgérten in Deutschland und
Europa.

v

www.bibelgarten-im-karton.de

Die Seite der Gartengruppe der Werk- und
Betreuungsstitte fiir Kérperbehinderte in Ottendorf,
welche den ,,Bibelgarten im Karton* versendet. Viele
Literaturtipps, auBerdem Links zu Bibelgirten in
Europa und Bibelgérten in der Welt.

v

www.skarabius-werkstatt.de/

Claudia Schindler-Herrmann, Gemeindepadagogin
und Naturkosmetikerin, prisentiert hier ihr Angebot
an Seminaren und Kostbarkeiten zum Bestellen,
z.B. Biblische Diifte und Réauchermittel.
www.bbgsusa.synthasite.com/

Die Biblical Botanical Gardens Society in den USA

v

vernetzt Gartnerinnen und Gartner und hilft mit Rat
und Tat beim Aufbau und der Pflege von Bibelgér-

ten.

v

www.botanic.co.il/english/index.htm

Tausend Pflanzenportraits aus Israel mit Foto und
Verbreitung findet man auf der Seite des Botani-
schen Gartens in Jerusalem unter Plants Databases
a Flora of Israel

» www.uni-marburg.de/fb17/fachgebiete/
botanik_mykologie/spezbot/linksammlung
Werkzeuge fiir Botaniker, Linksammlungen,
Bestimmungshilfen.

v

www.gartenlinksammlung.de
Die Sammlung rund um den Garten, Gértner und
Literatur von Maria Mail-Brandt.
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BEATE WOLF

Der Bratapfel

er 8-jahrige Alexander stand hilflos
Dvor dem unendlich hohen Regal
des Supermarktes.

»Na los!“, hatte seine Mutter hektisch
gerufen, ,Such dir schnell was Siifles aus.
Aber beeil dich!“

Er wollte nur Schokobons, doch die
Unmengen an Siiftigkeiten erschlugen ihn
fast, er konnte sie einfach nicht finden. Drei
Sekunden spiter landeten Marshmallows
im Korb.

,Denn nimmst du eben diel“ dringelte
die Mutter, , Die esse ich auch gerne!*

Also keine Schokobons...

Alex lief hinter der Mutter her, erleich-
tert und enttiuscht gleichzeitig.

Als sie abends nach Hause kamen, war
Alex miide und wollte nur noch still Lego
spielen.

Die schaumgummiartigen Marshmal-
lows legte er auf seine Kommode zu seinen
anderen Stiligkeiten: Da lag schon ein alter
Osterhase aus weifler Schokolade, dutzende
Fruchtbonbons und eine angebissene Mar-
zipantafel.

Vielleicht kénnte er das ganze Zeug ir-
gendwann mal unauffillig in den Kamin
werfen? Wie mag eigentlich verbranntes
Marzipan riechen?

Alex lief? sich bei seinem Legoschiff
nieder und verschwand in die Karibik, wo
Captain Jack Sparrow gegen marshmallow-
artige Seeungeheuer kimpfte.

Inzwischen bereitete die Oma unten in
der Kiiche das Abendbrot vor. Die Mutter
schmierte Schulbrote und erzihlte vom Tag:

»...erst hatte es in der Werkstatt schon
ewig gedauert. Und dann steht der Bengel
noch im Markt und norgelt rum, dass er

was StifRes will und kann sich ewig nicht
entscheiden.”

»Ja, die Kinder von heute sind viel zu
sehr verwohnt!“, schimpfte die Oma.

,Richtig, was Alexander so manchmal
von seinen Kumpels erzihlt, was die alles
in ihren Kinderzimmern haben, unglaub-
lich!“, bestitigte die Mutter

,Die Geschenke miissen ja immer gro-
Ber werden, sonst freuen sie diese Kinder
ja gar nicht mehr. Wir haben frither mal
einen Apfel, bestenfalls ein paar Zimtsterne
gekriegt und waren gliicklich damit!“, erin-
nerte sich die Oma.

,Da kannste nix machen*, resignierte
die Mutter. ,Aber weil wir gerade dabei
sind, wie wollen wir das denn zu Nikolaus
halten? Kaufst du wieder fiir Alexander die
SiiRigkeiten und Jurgen und ich die X-Box
oder soll es umgekehrt sein?“

Die Oma tiberlegte kurz. ,Lieber die
Siiligkeiten, vielleicht noch ein bisschen
Lego, da mache ich nie was falsch. Und was
fiir SiiRigkeiten soll ich kaufen?*

,Kauf vor allem Marshmallows, die isst
er gern“, meinte die Mutter. ,Und ich lege
noch eine Skibrille dazu!“

Immerhin lag Alexander am 6. Dezem-
ber mit seinen Geschenken voll im Trend.
Und die Skibrille, die er mit in die Schule ge-
nommen hatte, war der Renner, alle wollten
sie einmal aufsetzen. Eine X-Box oder Lego
hatte ja fast jeder gekriegt, aber eine Skibril-
le war schon was Besonderes.

Als der Junge mittags nach Hause kam
und mit der Oma Mittag af3, beschwerte sie
sich: ,Meine Geschenke hast du einfach lie-
gen lassen!“

Er ging um den Tisch herum, umarm-



te die Oma und sagte: ,Omi, danke! Vor
allem fiir den Legoritter. Den hast du prima
ausgesucht. Weifit du, dann kann mein Pi-
ratenschiff mit Captain Jack Sparrow jetzt
zur Schwarzen Insel segeln und der neue
Ritter konnte ihn...

LIstja gut, freut mich, dass es dir ge-
fallt“, wiirgte die Oma die Geschichte ab.

Alexander gab auf. Nicht mal Papa in-
teressierte sich fiir seine Legogeschichten,
wenn er abends um 7 Uhr vom Betrieb kam.

Nachdenklich blickte Oma auf die Sti-
Rigkeiten, die Alexander wieder nicht ange-
rithrt hatte.

,Weillt du, frither gab es das alles
nicht. Da gab’s hochstens ein paar Niisse
oder selbstgebackene Kekse. Oder direkt zu
Weihnachten einen Bratapfel!

Alex schaute staunend hoch. Einen
Bratapfel?

Blitzschnell formte sich in seinem
Kopf folgende Szene: Wie Oma einen Apfel
in die Pfanne legte und ihn briet wie ein
Schnitzel. Und wie dann der panierte und
gebratene Apfel auf einen edlen Teller mit
Goldrand gelegt und in die Mitte der Festta-
fel gestellt wurde, wo sonst die gebratene
Gans stand. Alle durften sich ein Stiickchen
von dem Apfel abschneiden...

,Oma, gab es denn zu dem Bratapfel
auch Rotkraut und Klo3e?“ Sie blickte ihn
irritiert an.

,H4? Ach Junge, den gab’s doch nicht
zum Mittag. Der Bratapfel ist eine Leckerei.
Er wird ausgehdhlt, mit Niissen und Honig
gefillt und dann in die Backréhre gescho-
ben. Das ganze Haus duftete dann nach
Apfel und Karamell. Késtlich!

»Aber Oma, das konnen wir doch auch
mal machen!“

»Ach, quatsch, das dauert viel zu lange
und das isst hier sowieso keiner! Die Arbeit
mach ich mir nicht“

Alexander fragte nicht weiter. Wahr-
scheinlich war die Zubereitung eines Brat-
apfels noch viel umstindlicher als das Ba-
cken einer Torte zur Goldenen Hochzeit,
was Oma einmal zwei Tage gekostet hatte.

Trotzdem lief} Alexander das Bild des
Bratapfels nicht mehr los. Es musste wirk-
lich eine aulergewdhnliche Kostbarkeit sein.
Und wie mag dieser legendire Duft des Brat-
apfels, der durchs Haus zieht, wohl riechen?

Als Alexander seinen Wunschzettel
schreiben sollte, hatte er eine Idee.

Schon am selben Abend hing eine
hiibsch verzierte Karte am Kiihlschrank.
Darauf stand in Schonschrift:

,Wunschzettel von Alexander: Ein Brat-
apfel.

Die Reaktion auf diesen Wunschzettel
war tiberraschend: Die Mutter lachte:

+Was soll das denn? Mehr willst du
nicht?“ Alexander nickte ernst.

,Blédsinn, schreib mal was Richtiges
auf! Und tiberhaupt: Was sollen denn deine
Klassenkameraden sagen, wenn du ihnen
erzihlst, dass du zu Weihnachten nur einen
Apfel gekriegt hast?“

Die Oma war sogar beleidigt: ,Willst du
dich tiber meine Geschichten lustig ma-
chen, oder was? Dir erzihl ich nichts mehr
von frither!”

Alexander war verwirrt und verstand
Omas Arger nicht.

Und der Vater sagte abends nur miide:
Wahrscheinlich hat er schon alles und weif3
nun nicht mehr, was er sich noch wiinschen
soll!“

Diese Erklirung fand allgemeine Zu-
stimmung und so redeten denn die Erwach-
senen auf Alexander ein, dass er ja mal im
Internet suchen solle, da wiirde er be-
stimmt hiibsche Ideen bekommen.

Alexander begann sich nun wirklich
fiir das Thema zu erwirmen und erweiterte
in der Folgezeit seinen Wunschzettel um
stolze 20 Punkte.

Alle waren zufrieden, auch wenn
Mama und Oma wieder klagten tiber die
Kinder von heute, die nicht genug kriegen
konnten. Aber fleilig arbeiteten sie den
Wunschzettel ab und sammelten immer
mehr Pickchen hinter dem grofien Kleider-
schrank.
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Der Heilig Abend war schén.

Alexander hatte den Joseph im Krip-
penspiel mit klarer und lauter Stimme ge-
sprochen und Oma hatte Trinen vor Riih-
rung in den Augen.

Auch Papa wirkte heute nicht mide.
Mama war fréhlich und gelassen, ganz an-
ders als in den hektischen Tagen zuvor.

Alexander schmunzelte, als die Mama
dem Papa einen richtig langen Zungenkuss
gab wegen irgendetwas ,Zum gut Riechen®,
was Papa ihr geschenkt hatte.

Auch Alex packte ein Geschenk nach
dem anderen aus.

Das grofse Wikingerschiff von Lego be-
geisterte ihn, einmal mehr wiinschte er sich
einen kleinen Bruder, mit dem er jetzt auf
See fahren kénne.

Die Thermostiefel glinzten metallisch,
wie er es sich gewlinscht hatte.

Uberrascht war er iiber den Schlitten
mit lenkbaren Kufen. Ein gewaltiges Ob-
jekt, der gar nicht wie die kleinen Holz-
schlitten aussah, die er sonst kannte.

Vater strahlte: ,Toll, was?“

,Toll, Papal“ rief Alexander begeistert
aus.

Dann hob er schnuppernd die Nase
hoch. ,Ahm, Oma? Du hast nicht zufillig
einen Bratapfel gemacht?“ fragte er noch
mit Hoffnung.

,Also wirklich Junge, kommst du
schon wieder mit diesem bléden Bratapfel!
Hast du denn immer noch nicht genug?*
fragte Oma norgelnd. ,Unsereiner will ja
schliellich auch mal Weihnachten feiern
und nicht immer nur in der Kiiche stehen!*

Gott sei dank war das Thema damit erle-
digt, sonst hitte es noch eine schlechte Stim-
mung an diesem schénen Abend gegeben.

Gegen zehn Uhr fielen ihm fast die
Augen zu. Er legte seine Geschenke auf den
Schlitten direkt neben sein Bett und die Sii-
Rigkeiten zu dem wachsenden Berg der an-
deren.

Komisch, dass ihm gar nicht einfallen
wollte, was er heute alles gekriegt hatte. Nur
das Bild eines Bratapfels begleitete ihn in

seine Triume.
Kein Bratapfel heute.
Schade.

Am zweiten Weihnachtstag hatte Alex-
ander Gliick. Es schneite.

Frohlich zog er mit seinem monstré-
sen Schlitten zum Rodelberg.

Zuerst probierte er die Lenkung am
flachen Weg aus. Doch schon kamen die er-
sten Jungen aus seiner Schule.

,Was hast du denn da, zeig mall“ riefen
sie von allen Seiten.

Und alle wollten sehen, wie man damit
so richtig den Berg hinuntersauste.

Alexander war zwar mit der Lenkung
noch nicht recht vertraut, aber wollte nicht
mehr warten. Mit einem laute , Hui“ sauste
er abwirts. Der alte Holzschlitten war nie
so schnell gewesen.

Alexander zog am linken Baudenzug
—und kippte fast nach rechts.

Er legte sich ein bisschen auf die Seite,
was beim Holzschlitten immer geklappt
hatte, aber bei diesem schweren Fahrzeug
wirkungslos war.

Als er direkt auf einem Baum zufuhr,
zog er noch einmal hektisch am Bauden-
zug.

Er spiirte nur noch, dass er durch die
Luft flog und etwas ihn am Kopf traf. Dann
wurde es dunkel ringsum.

Das Nichste, woran er sich erinnerte,
war das Gesicht seines Vaters. Er selbst lag
in einem Bett und ihm war sehr schwindlig.

»Alexander!“ rief sein Vater. ,Du bist
im Krankenhaus. Du hast eine Gehirner-
schiitterung.”

Alles, was Alexander dazu sagen konn-
te, war leise ,Toll!“

Er wurde griindlich untersucht und
sollte schlieflich zur Beobachtung eine
Nacht im Krankenhaus bleiben.

,Dann bleibe ich auch!“ sagte ener-
gisch die Mutter, die rot geweinte Augen
hatte.

»,Mamal“ sagte Alexander vorwurfsvoll.



,1ch bin schon g Jahre alt!“

,Na und, ich bin schon 36!“ antwortete
sie und musste plotzlich lachen. , Schaffst
du es wirklich allein?“

,Ja, Mama, es wire mir peinlich, wenn
du hier bleiben wiirdest.”

Die Eltern nickten bekiimmert. Der
Abschied fiel allen schwer und Alexander
hatte einen Klof im Hals. Plotzlich wiinsch-
te er sich, doch nicht schon g Jahre alt zu
sein.

Er lag kurze Zeit ganz allein im Kran-
kenzimmer, als eine Frau herein kam. ,Ich
bin Schwester Brigitte. Du musst leider
ganz flach liegen bleiben, darfst also nicht
aufstehen. Aber weifdt du was? Heute ist gar
nichts los auf der Station. Willst du mit uns
in die Kiiche kommen? Wir schieben ein-
fach dein Bett riiber! Dann kannst du uns
beim Bratapfelmachen zugucken.“

In Alexanders Kopf drehte sich alles.

»Sie wollen einen Bratapfel machen?“
Er wollte sich schon aufsetzen, aber die
Schwester driickte ihn sanft wieder zuriick.

,Klar, kennst du bestimmt!“

,Nein“, sagte der Junge leise, ,aber das
wire mein schonstes Weihnachtsge-
schenk.“

»Ach, ihr Jungens, ihr seid schon ver-
riickte Hithner!“, lachte die Schwester und
schob ihn tiber den Flur.

Da lag er auf seiner Pritsche in der Tee-
kiiche der Station 2. Die Schwestern hatten
ihren Spafd und plauderten, hin und wieder
ging eine hinaus, um nach den wenigen an-
deren Patienten zu schauen. Die anderen
hatten inzwischen die Apfel ausgestochen,
mit Honig und Niissen gefiillt und in den
kleinen Backautomaten geschoben.

Alexander verfolgte ihr Tun wie in
einem Traum.

Er hatte immer mehr das Gefiihl, nicht
ganz auf dieser Welt zu sein. Die Schwe-
stern bewegten sich irgendwie in einem gol-
denen Licht, ihre Stimmen drangen nur ge-
dimpft zu ihm heriiber, ein bisschen wie
Glockenklang tiber ein verschneites Feld.

Dann erreichte ihn der Duft, jener sa-

genumwobene Duft des Bratapfels. Er tiber-
tiinchte alle anderen Geriiche des Kranken-
hauses. Er machte die weiflen Winde far-
big, die kahlen Fenster zu Butzenscheiben
und die Kittel der Schwestern zu festlichen
Abendkleidern.

Sanft verschwamm Wirklichkeit und
Traum fiir den Jungen.

Er schlief schon fast, als eine Schwe-
ster ihm ein winziges Stiick zum Kosten
gab.

Warmer Honig floss auf seine Zunge,
der Apfel schmeckte nach Zimt.

Mit diesem Geschmack und einem tie-
fen Gliicksgefiihl schlief Alexander ein.

Am nichsten Morgen schien eine klare
Wintersonne durch die hohen Fenster des
kahlen Krankenzimmers.

Der Bratapfelduft war fort, die Schwes-
tern bewegten sich hektisch, denn etliche
Patienten kamen heute zuriick. Sie trugen
wieder normale Kittel und auch das goldene
Licht war fort.

Lag es am fehlenden Bratapfel, oder
dass sich Alexander wieder sehr viel mun-
terer fiihlte als gestern?

Gegen neun Uhr durfte er wieder nach
Hause, die Eltern redeten fréhlich auf ihn
ein, dass er sich, weil er so tapfer war, etwas
wiinschen durfe. Immer wieder streichelte
die Mutter ihm liebevoll das Haar: ,Wir kon-
nen ins Kino fahren oder ins Restaurant
oder zu...“

»,Mama, ich will einen Bratapfel!

Eine kurze Schreckpause folgte.

,Och Junge, fingst du schon wieder
damit an? Das ist doch albern. Wiinsch dir
doch mal was Richtiges. Sei nicht so be-
scheiden.“

Die Mutter strahlte ihn so gliicklich an,
dass Alexander es nicht tibers Herz brachte,
ihr von dem gestrigen Abend zu erzihlen.

,Ok, dann erst ins Kino und danach zu
McDonalds, ja?“, schlug er vor.

,Na also!“, rief Papa vorne vom Steuer
des Autos. ,Bist doch mein kluger Junge!“
«
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» UNSER KOMMENTAR:

UTE RONNEBECK

Wo DER HAHN KRAHT UND
DIE KUHE FRIEDLICH WEIDEN

In der Anzeige fiir ein Ferienhaus heifdt es im Internet:

»Kommen Sie zu uns, wenn Sie dem Alltagsstress entfliehen und erholsame Tage in einem
lauschigen Bauerndorf verbringen méchten. Hier hért man noch den Hahn krihen und
sieht Kiihe friedlich weiden. [...] Unser Ferienhaus ist eingebettet in einer herrlichen Wald-
und Wiesenlandschatft ... Genieen Sie die herrliche Landluft im Schatten alter Eichen und
schépfen Sie neue Kraft, wihrend lhre Kinder im grofiziigigen Garten spielen und die Natur
entdecken.“

Wie soll das denn zusammenpassen, die herrliche Landluft und Tierhaltung? Das soll
man denen glauben? Im Zeitalter der Massentierhaltung brauchen wir Beweise!

Denn: Von unseren fiinf Sinnen wird der Geruchssinn am stirksten unterschitzt. Obwohl
ein Erwachsener durchschnittlich 18-mal pro Minute einatmet und somit rund alle drei
Sekunden Gasmolekiile auf die Geruchszellen treffen, begann man erst vor kurzem, sich
mit ihm zu beschaftigen. Der Mensch besitzt tiber 10 Millionen Geruchszellen in der
Nasenhéhle. Ist der Geruchssinn der ,verlorene“ Sinn des Menschen, obwoh| doch die
grofte Genfamilie des menschlichen Genoms fiir den Geruchssinn zustindig ist?

Da ist es gut, wenn wir die Landluft beispielsweise anhand der Geruchsimmissions-Richt-
linie — GIRL des Landes NRW einfach einordnen kénnen:

»Im Falle der Beurteilung von Geruchsimmissionen, verursacht durch Tierhaltungsanlagen,
ist eine belastigungsrelevante Kenngréfle IGb zu berechnen und diese anschlieRend mit
den Immissionswerten zu vergleichen. Fiir die Berechnung der belastigungsrelevanten
Kenngrofle IGb wird die Gesamtbelastung ,,IG“ mit dem Faktor ,fgesamt“ multipliziert:
IGb = IG - fgesamt. Der Faktor fgesamt ist nach der Formel

fgesamt=(1/ (H1+H2+..+Hn)) - (H1-fi+ H2-f2+ ...+ Hn - fn)

zu berechnen. Dabei ist n =1 bis 4 und

H1=n, H2 =min(r2, r- H1), H3 =min(r3, r - H1 - H2), H4 = min(r4, r - H1 - H2 - H3)
mit r die Geruchshiufigkeit aus der Summe aller Emissionen (unbewertete Geruchshau-
figkeit).“

Und wie wir bereits vermuteten, bezeichnet r1 —r4 die Geruchshiufigkeit fiir diverse
Tierarten sowie fi-f4 den Gewichtungsfaktor fir die diversen Tierarten wie Mastgefliigel,
Mastschweine, Sauen, Milchkiihe mit Jungtieren...

Damit kann unsere bislang unentschiedene urlaubsbuchungswillige Familie doch mal
was anfangen! Wenn jetzt hier die Kenngréfien passen, dann wird das mit dem Ferien-
haus und der herrlichen Landluft sicher stimmen und der Familie erholsame Tage, befreit
vom Alltagsstress bescheren.... <«



» MELDUNGEN:

Anke Kreutz ist neue Direktorin der

Landjugendakademie

Altenkirchen. Pfarrerin Anke Kreutz ist neue Direk-
torin der evangelischen Landjugendakademie Alten-
kirchen. Die 48 Jahre alte Theologin hat die Leitung
des bundesweit titigen kirchlichen Studien- und Fort-
bildungszentrums fiir lindliche Arbeit Anfang Okto-
ber angetreten. Kreutz ist Nachfolgerin des Politologen
Dieter Sonnentag, der nach 14 Jahren an der Spitze der
Landjugendakademie im Mai in den Ruhestand ging.

Anke Kreutz war zuletzt zehn Jahre lang leitende
Pfarrerin der Evangelischen Frauenhilfe im Rheinland.
Zuvor arbeitete sie als Gemeindepfarrerin in Xanten
sowie als Inspektorin am Predigerseminar Essen. Die
Theologin ist Lehrsupervisorin und Magistra fiir ,So-
cial Services Administration“. Anke Kreutz ist verhei-
ratet (ihr Mann ist Pfarrer in einer Gemeinde bei
Bonn) und hat zwei erwachsene Kinder.

Damit Kreutz vor allem im inhaltlichen Bereich
Schwerpunkte setzen kann und sich weniger um Or-
ganisatorisches kiimmern muss, steht ihr mit Vollju-
rist und Diplomkaufmann Gerhard Rein ein neuer Ge-
schiftsfithrer zur Seite. Auch wenn Kreutz erst vor we-
nigen Wochen ihren Dienst angetreten hat, so konnte
sie doch bereits feststellen, ,dass die Akademie beim
Personal sehr gut aufgestellt ist“. Verstirkt werden soll
das Team in naher Zukunft noch durch neue Fachkrif-
te in den Bereichen jugendpolitische bzw. agrarpoliti-
sche Bildung und evangelische Jugendarbeit im lind-
lichen Raum.

Kreutz* erstes Ziel bei ihrer neuen Tatigkeit ist es,
das Profil der Evangelischen Landjugendakademie wei-
ter zu schirfen.

Die Akademie wird seitens der Evangelischen Kirche
in Deutschland geférdert. Thr Fortbildungsangebot
wendet sich an Mitarbeitende in der evangelischen Ju-
gendarbeit und Erwachsenenbildung sowie an Verant-
wortliche fiir die Gestaltung lindlicher Lebenswelten.

In der Bildungsstitte befinden sich auch Verlag und
Redaktion von ,Kirche im lindlichen Raum®. Fiir un-
sere Zeitschrift fungiert Frau Kreutz als Redaktions-
kreis-Mitglied sowie als Geschiftsfithrerin von Verlag
und Redaktion.

Bundesverdienstorden fiir Ulrike Siegel
Oberensingen. ,Eine moderne Frau vom Land mit
unermiidlichem Einsatz und Vorbildcharakter®, so be-
zeichnete die Staatssekretirin im baden-wiirttember-
gischen Ministerium fiir Lindlichen Raum, Erndhrung
und Verbraucherschutz, Friedlinde Gurr-Hirsch, die

Vorsitzende des Evangelischen Bauernwerks in
Wiirttemberg, Ulrike Siegel, anlisslich der Verleihung
des Bundesverdienstordens am 27. November 2010 in
Oberensingen (Landkreis Esslingen).

Die Staatssekretirin stellte heraus, dass die biuerli-
chen und christlichen Wurzeln den Werdegang von
Ulrike Siegel geprigt hitten. Als Meisterin sowohl der
Landwirtschaft sowie der Lindlichen Hauswirtschaft
auf dem familieneigenen Betrieb wie auch als Agrarin-
genieurin habe sie alle Facetten des biuerlichen Arbei-
tens und Lebens kennen gelernt. Trotz vieler Aus-
landsaufenthalte in Amerika, Asien und Afrika sei sie
stets ihrer Heimat treu geblieben. Als Vorsitzende des
Evangelischen Bauernwerks Wiirttembergs zeige sie
Engagement fiir die besonderen Belange der Biuerin-
nen und Bauern in heutiger Zeit. ,Sie erheben mutig
und mit vollem Einsatz die Stimme fiir die Bauernfa-
milien und suchen gleichzeitig den Dialog mit den
Verbrauchern und der Gesellschaft®, so die Staatsse-
kretirin.

Als Herausgeberin verschiedener Biicher tiber das
Leben von Biuerinnen und Bauerntochter hat Ulrike
Siegel einen neuen Generationendialog in Gang ge-
setzt. Mit ihren Biichern gebe diese Landfrau einen
spannenden und eindrucksvollen Einblick in Lebens-
wege auf dem Lande, so Gurr-Hirsch.

Der Heilbronner Regionalbischof, Prilat Hans-Diet-
rich Wille, nannte Ulrike Siegel ein Vorbild gelebter
kultureller Identitit fiir den lindlichen Raum: ,Sie
haben mit ihren Biichern tiber die besondere Prigung
biuerlicher Sozialisation lindliche Lebenswelten in
einer Zeit deutlich gemacht, die der Landwirtschaft
immer stirker entfremdet ist.“ Die Evangelische Lan-
deskirche sei stolz auf solch ehrenamtliche Menschen,
die sich mit ganzem Einsatz fiir gelebten Glauben,
aber auch tiberzeugendes diakonisches und politisches
Handeln einsetzten.

Frau Siegel setzt sich nicht nur in Hohebuch, am
Standort der kirchlichen Bauernarbeit, sondern auch
gegeniiber der Evangelischen Landeskirche in
Wiirttemberg und bundesweit als Vertreterin des Evan-
gelischen Bauernwerks im Ausschuss der Evangeli-
schen Dienste auf dem Lande (EDL) sowie im Agrar-
biindnis fiir die Menschen der Landwirtschaft ein.

Uber die biuerlichen Wurzeln der Kindheit als Pri-
gung fiir das ganze Leben hat sie mehrere Biicher her-
ausgegeben. CD
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Briefmarke zum Erntedank — Symbol der
Dankbarkeit fiir die Lebensgrundlagen

Berlin. Auf Initiative der kirchlichen Landdienste in
Deutschland erscheint erstmals eine Briefmarke zum
Erntedankfest. Anlisslich einer Feierstunde stellte Mi-
nisterialdirektor Dr. Kurt Bley vom Bundesfinanzmi-
nisterium vor zahlreichen Ehrengisten aus Politik,
Agrarverbinden und Kirche, darunter dem Ratsvorsit-
zenden der Evangelischen Kirche in Deutschland
(EKD) Prises Nikolaus Schneider, dem Prisidenten
des Deutschen Bauernverbandes Gerd Sonnleitner und
der Prisidentin des Deutschen Landfrauenverbandes
Brigitte Scherb, die Briefmarke vor. Das Postwertzei-
chen zum Erntedank 2010 mit dem Wert von 55 Cent
zeigt eine volle Getreidedhre im Licht der Sonne. In
einem vertikalen Band sind am Rande jeweils ein Kiir-
bis, eine Zwiebel, Trauben, Apfel und Birne in stilisier-
ter Form aufgefiihrt. Kurt Bley sagte, die Briefmarke
solle daran erinnern, dass Nahrung nichts Selbstver-
stindliches sei und man aus dem Dank heraus auch
Verantwortung trage fiir politisches Handeln, wie auch
jeder Einzelne als Verbraucher.

In seiner Festansprache wies der Agrarbeauftragte
der EKD, Dr. Clemens Dirscherl darauf hin, dass in der
modernen Industriegesellschaft ein System permanen-
ter Bediirfnisweckung und Befriedigungslogik weder
mafvoll noch zielgerichtet erfolge und damit auch
keine Wertschitzung der Erntegaben zulasse. Ab
einem bestimmten gesittigten Bedarf an Grundbe-
diirfnissen wie Essen oder Trinken ersetze materielles
Gliicksversprechen die Dankbarkeit. Dabei konsumie-
re die Mehrzahl der Bevélkerung an ihrem eigentli-
chen Bedarf vorbei. Man kaufe sich Dinge, die man
nicht brauche, von Geld, das man oftmals nicht habe,
um Leute zu beeindrucken, die man gar nicht moge.
Daraus entstehe weder Gliick, nicht einmal Zufrieden-
heit, sondern hochstens oberflichliche Befriedigung
und Abwechslung. Das System permanenter Wachs-
tumslogik des immer mehr, schneller, hoher, weiter,
grofer oder tiefer stelle sogar zunehmend existentielle

Sie stellten die neue Briefmarke vor:

Ratsvorsitzender Prises Nikolaus Schneider, EKD-Agrar-
beaufiragter Clemens Dirscherl, Superintendent Marcus
Harke als EDL-Vorsitzender, DBV-Prisident Gerd
Sonnleitner

Probleme fiir die Umwelt, das Klima und auch das
Miteinander von Menschen dar. Dagegen forderte Dir-
scherl eine Begrenzung des ,too much* auf ein gesun-
des Augenmaf, ob bei der Ernidhrung angesichts der
Ubermengen weggeworfener Lebensmittel, aber auch
im gesamten Bereich von Wirtschaft, Gesellschaft und
Politik. Begrenzungen seien auch in der Landwirt-
schaft zu iiberdenken angesichts der Uberdimensio-
nierung von Biogasanlagen an einigen Standorten und
der Diskussion um die Ansiedlung von Tierhaltungs-
anlagen in ,wahrhaft industriellen Dimensionen“.CD

»Alle guten Gaben...“ — Kirchlicher Dienst
Land veréffentlicht Kochbuch mit Mehr-

wert

Karlsruhe. Der Kirchliche Dienst Land hat ein Koch-
buch , mit Mehrwert“ verdffentlicht. Hinter dem Titel
,Alle guten Gaben“ verbirgt sich eine kulinarische
Reise durch das Kirchenjahr. Es enthilt iiber 100 Re-
zepte in badischer Tradition von fleifligen , Landfrau-
en“ und ,Landminnern“ gesammelt. Die Kochideen
sind dem Kirchenjahr zugeordnet.

Damit die Rhythmen des Kirchenjahres auch op-
tisch zum Tragen kommen, wurden die liturgischen
Farben in die Gestaltung mit einbezogen und eine Ein-
fithrung in die jeweilige Kirchenjahreszeit verfasst.

Den Jahreslauf mit seinen RegelmifRigkeiten von
Saat und Ernte unterstreicht eine Sammlung von
Tischgebeten die verdeutlichen: Essen spielt im Tages-
ablauf eine Rolle, und ein gedeckter Tisch ist nicht
immer selbstverstindlich.

Tischkanons und ein kleines Weinbrevier runden
das Kochbuch (Preis: 17,90 €) ab.

Bestelladresse: Kirchlicher Dienst Land, Postfach
2269, 76010 Karlsruhe oder per E-Mail: Hermann.
Witter @ekiba.de

Neuer Vorstand in der Agrarsozialen

Gesellschaft

Gottingen. Dr. Martin Wille tritt die Nachfolge von
Dr. Hans-Hermann Bentrup als Vorstandsvorsitzender
der Agrarsozialen Gesellschaft e.V. (ASG) an. Wille war
von 1998 bis 2002 beamteter Staatssekretir

im Bundeslandwirtschaftsministerium und davor
als Abteilungsleiter im nordrhein-westfilischen

Landwirtschaftsministerium titig. Nach seinem
Ausscheiden aus der Bundesregierung engagierte

sich Wille unter anderem als Regierungsberater fiir
das bulgarische Landwirtschaftsministerium

sowie beim SPD-Parteivorstand in Fragen von Ver-
braucherschutz, Ernihrung und Landwirtschaft.

Er werde seine Arbeit mit einer Strategiediskussion
itber die zukiinftige Ausrichtung der ASG beginnen,
so Wille bei seiner Wahl am 18. November 2010 in
Gottingen.



Zum stellvertretenden Vorsitzenden wurde MinDi-
rig. Dr. Theodor Weber, Abteilungsleiter im bayeri-
schen Staatsministerium fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten, gewihlt.

Dr. Hermann Onko Aeikens, Landwirtschaftsmini-
ster von Sachsen-Anhalt, Dr. Willy Bof, Geschiftsfiih-
rer der Landgesellschaft Sachsen-Anhalt und Vorsit-
zender des Bundesverbandes der gemeinniitzigen
Landgesellschaften, Silvia Zéller, Vorsitzende des
LandFrauenverbandes Rheinhessen und Prisidiums-
mitglied im Deutschen LandFrauenverband e.V. sowie
Iris Comdiihr, Bund der Deutschen Landjugend, wur-
den wiedergewihlt. Neu im Vorstand ist der hessische
Landtagsabgeordnete Manfred Gorig.

Staatssekretir a.D. Dr. Hans-Hermann Bentrup, der
zwolf Jahre an der Spitze der ASG stand, und Christel
Hoffmann, ehemalige Landtagsabgeordnete aus Hes-
sen, kandidierten nicht mehr. ASG

Oko-Aromen: Standards fiir die Branche

Nach der alten EG-Oko-Verordnung Nr. 2092/91
waren natiirliche Aromen in Biolebensmitteln zwar er-
laubt, wurden jedoch als , Erzeugnisse nicht landwirt-
schaftlichen Ursprungs“ definiert und waren deshalb
nicht zertifizierbar. Zugleich konnten sie Zusatzstofte
enthalten, die nicht als biokonform eingestuft werden.
Der Einsatz dieser Aromen in Biolebensmitteln ist
daher umstritten.

In der neuen, seit 1. Januar 2009 geltenden EG-Oko-
Verordnung wurde die Formulierung ,landwirtschaft-
lichen Ursprungs“ gestrichen, sodass Aromen —
gemifR Durchfithrungsverordnung VO 889/2008 —
nun grundsitzlich zertifizierbar sind. In Zusammen-
arbeit mit dem Deutschen Verband der
Aromenindustrie (DVAI) hat der Anbauverband
Bioland e. V. eine Zertifizierungsrichtlinie entwickelt,
die die Grundlage fiir eine einheitliche Herstellung
und Zertifizierung von natiirlichen Aromen aus 6ko-
logischem Anbau bilden kann. Mit dem Projekt sollte
— zunichst auf privatrechtlicher Basis — definiert wer-
den, welche Inhaltsstoffe Oko-Aromen enthalten diir-
fen, um damit den zurzeit herrschenden rechtsfreien
Raum iiber die Herstellung und Zusammensetzung
von Oko-Aromen zu fiillen. Themendienst Okolandbau

Kirche gegen Anbau der Gentechnik-Kartof-
fel Amflora

Schwerin. Die Kirchenleitung der Evangelisch-Lu-
therischen Landeskirche Mecklenburgshat sich bei
ihrer jingsten Sitzung im November 2010 fiir einen
Verzicht auf den Anbau von gentechnisch veranderten
Kartoffeln ausgesprochen. Sie schloss sich damit Voten
des Kirchenkreisrates Giistrow und der Miiritzpropstei
aus dem Herbst 2010 an.

,Die Mitglieder der Kirchenleitung halten die Folgen
beim Anbau der gentechnisch verinderten Kartoffel

Amflora gegenwirtig fiir nicht ausreichend abschitz-
bar, informierte Kirchenrat Markus Wiechert. Als Re-
gierungsbeauftragter habe er in dieser Thematik auch
das Gesprich mit Fachleuten gesucht. Fiir den Anbau
der gentechnisch verdnderten Kartoffel Amflora ,be-
steht keine Notwendigkeit, da die Stirke-Industrie die
gewiinschte Optimierung im Herstellungsverfahren
auch durch gentechnikfreie Alternativprodukte erzie-
len kann.“ Es gibe nimlich bereits zwei herkémmlich
geziichtete Stirkekartoffeln, die fast ausschlielich den
gewiinschten Stoff Amylopektin enthalten, der bei der
Stirkeproduktion so wichtig ist.

Auch die Risiken fiihrt die Kirchenleitung im spe-
ziellen Fall als weiteres Argument ins Feld. So kénnten
negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit
nicht ausgeschlossen werden, da die Verwendung von
Produktionsresten der gentechnisch verinderten Kar-
toffeln in der Futtermittelherstellung gestattet sei. ,Die
Nihe zum Nahrungskreislauf ist so gegeben, wie auch
durch die Aufnahme von Wildtieren und durch Durch-
wuchs, heiflt es im Beschluss und Wiechert erginzt:
,Die Amflora-Kartoffel enthilt zudem einen bedenkli-
chen Antibiotikaresistenz-Marker. Daraus ergibt sich
das Risiko einer Beeintrichtigung der Wirksambkeit
von medizinisch relevanten Antibiotika.“ Dies werde
wissenschaftlich zwar als gering eingeschitzt, kénne
aber nicht vollends ausgeschlossen werden.

Fur die Mecklenburgische Kirchenleitung ist klar:
Durch Verzicht auf den Anbau der Amflora-Kartoffel
entfallen sowohl ,der zusitzliche Aufwand fiir die Si-
cherstellung der getrennten Produktionswege als auch
die zusitzlichen Qualititskontrollen fiir weiterverar-
beitende Betriebe.“ Dies entlaste konventionell und
Skologisch wirtschaftende Landwirtschaftsbetriebe
gleichermafRen. www.kirche-mv.de
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